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SEZNAM ZKRATEK

AV CR Akademie véd CR MZe Ministerstvo zemédélstvi CR
CIA Cesky institut pro akreditaci 0.p.s. NTP Narodni technologické platformy
CTPP Ceské technologické platforma pro potraviny OPPI Operacni program Podnikani a inovace
DPH Dari z pridané hodnoty PCP Poradenské centrum projektt
EFSA Evropsky urad pro bezpecnost potravin PK CR Potravinar'ska komora Ceské republiky
EK Evropska komise PR Public Relations
ERDF Evropsky fond regionainiho rozvoje PRV Program rozvoje venkova
ETP evropské technologické platformy PSP Poslaneckd snémovna Parlamentu CR
EU Evropska unie SOCR CR Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR
FDE - FOODDRINKEUROPE Evropska konfederace potravinarského SPES-GEIE Konsorcium 11 potravindrskych federaci zaloZené
a napojového pramyslu podle italského prava
HDP Hruby domaci produkt SRA Strategicka vyzkumna agenda
IEE Intelligent Energy Europe SRIA Strategicka vyzkumna a inovacni agenda
JU Jihodeska univerzita v Ceskych Budéjovicich SZIF Statni zemédeélsky intervencni fond
KOLI Sdruzeni prdvnickych osob konzervarensko- TA CR Technologickd agentura CR
lihovarského prdmyslu P Technologicka platforma
KUS Komplexni udrzitelné systémy v zemédélstvi UPOL Univerzita Palackého v Olomouci
LF UK Lékarska fakulta Univerzity Karlovy v Praze uTB Univerzita Tomdse Bati ve Zliné
MPO Ministerstvo primyslu a obchodu CR UZEI Ustav zemédélské ekonomiky a informaci
MSP malé a stfedni podniky VFU Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno
MSMT Ministerstvo Skolstvi, mlddeZe a télovychovy CR VSCHT Vysokd $kola chemicko-technologickd v Praze
Mz Ministerstvo zdravotnictvi CR
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Proces vzniku technologickych platforem na
evropské urovni byl iniciovan Evropskou komisi
(EK) jakozto reakce na neplnéni ,Lisabonského
procesu“ a dalSich evropskych strategickych
dokumentl a dale jako reakce na znamou sku-
te€nost, ze efektivita prace evropské védecko-
-vyzkumné zakladny mérena konkurenceschop-
nosti evropského prlimyslu je znac¢né nizsi, nez
u konkurentd z hlavnich produkénich oblasti.
Jako hlavni pfi¢ina tohoto stavu byl identifikovan
zejména méné efektivni transfer vysledk( smé-
rem k primyslovym subjektlim. Toto zjisténi plati
v jesté vy$si mite pro Ceskou republiku, ktera
dlouhodobé vykazuje niz$i absolutni podil vydajd
na védu a vyzkum ve vztahu k HDP jak v porovna-
ni k EU 15, tak i k vétSiné novych ¢lenskych zemi,
a navic se potyka z pohledu konkurenceschopnosti
ekonomiky s vysoce nezdravym pomeérem rozdé-
leni vydajl mezi zakladni a aplikovany vyzkum.
Navic je, v porovnani s nasimi hlavnimi konkuren-
ty, potravinarsky vyzkum a vyvoj v roviné zaklad-
niho vyzkumu dlouhodobé vniman jako vyzkum
ryze technologicky, ktery by mél byt piné feSen
a financovan podnikatelskou sférou.

Evropska komise tak reagovala na nutnost posi-
leni celoevropskych inovacnich procesl kon-
cepci evropskych technologickych platforem
(ETP), v jejichz ramci zainteresované strany
klicovych ekonomickych sektorli spole¢né pra-
cuji na identifikaci potfebnych inovaci, navr-

huji vyzkumné programy a implementuji jejich
vysledky do praxe.

Z iniciativy Evropské konfederace potravinarské-
ho a napojového primyslu FOODDRINKEUROPE
(FDE) byla v roce 2005 ustavena Evropska tech-
nologicka platforma pro potraviny FOOD FOR
LIFE (ETP FOOD FOR LIFE), zastfeSujici v ramci
potravinarského sektoru subjekty z oblasti statni
spravy, védy a vyzkumu, vyroby potravin i dodava-
telskych sektor(. Tato platforma v sou¢asné dobé,
charakteristicka snahou zlepsit kvalitu Zivota ces-
tou zdravé vyzivy a pfispét ke zlepSeni Zivotniho
prostredi vytvofenim systému udrzitelné produkce,
reaguje na spotrebitelska oCekavani bezpecnosti,
etiky a udrzitelnosti potravinové produkce, které
vytvareji dobry zaklad pro inovace.

Na rozdil od jinych sektorll nevytvoril v pred-
chozim obdobi agro-potravinarsky sektor zadné
struktury, které by propojovaly jednotlivé zain-
teresované strany dohromady. Diky Usili Clen-
skych subjektd FOODDRINKEUROPE se podafilo
vytvofit zaklady ETP FOOD FOR LIFE ustavené
na zasedani 5. Cervence 2005 v Bruselu pod
zastitou komisafe pro védu a vyzkum Janeze
Potoc¢nika. V navaznosti na tuto aktivitu se jevilo
jako logickeé vytvoreni dalSich struktur na ni napo-
jenych, a to na narodni Urovni, které propojuji
jednotlivé zainteresované strany a zajistuji jejich
provazanost v ramci celého evropského prosto-
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ru. Vytvoreni této celoevropské struktury si daly
za cil potravinarské federace jednotlivych zemi,
za Ceskou republiku Potravinaiska komora CR
(PK CR).

Celkovym cilem je dosahnout spoluprace
odbornikl, spolecnosti, véetné malych a stfed-
nich podnik( (MSP), a organizaci ve ¢lenskych
zemich, asociovanych zemich a kandidatskych
zemich takové podoby evropského vyzkumné-
ho prostoru, ktery zajisti zvySené uziti vysledkl
védy a vyzkumu, podpofi konkurenceschopnost
a doda hmatatelné vysledky evropskym obyva-
teldm. Takovym zplsobem je moZno zajistit, Ze
Evropa bude jak svétovym leaderem v inovacich
podél celého potravinového fetézce, tak i regionem,
ktery nabizi vynikajici profesni pfilezitosti, zejmé-
na mladym lidem.

ETP FOOD FOR LIFE ve spolupraci s odborniky
Clenskych subjektld vypracovala zékladni doku-
menty: ,Vize“, ,Strategickou vyzkumnou agendu*“
(SRA) a ,Implementacni plan“, které popisu-
ji cile, cesty a prostfedky pro jejich dosazeni
a které jsou promitany do obdobnych dokumentu
jednotlivych technologickych platforem (TP) ve
¢lenskych zemich. V roce 2012 pak byla schvale-
na inovovana ,Strategicka vyzkumna a inovaéni
agenda“ (SRIA), ktera byla promitnuta i do SRA
Ceské technologické platformy pro potraviny
(CTPP).
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SOUHRNNA INFORMACE O VYVOJI CTPP ZA OBDOBI OD JEJiIHO USTAVENI

Jako odezva evropského vyvoje v oblasti vyroby
potravin a s ni spojeného vyzkumu, vyvoje a ino-
vaci byla 20. bfezna 2006, na zakladé iniciativy
Potravinafské komory CR, ustavena za Udasti
vice nez 90 zastupcU statni spravy, védy, vyzku-
mu, prvovyroby, zpracovani, distribuce i obchodu
potravinarskymi vyrobky a dalSich podnikatel-
skych subjektd aktivnich v oblasti agro-potravi-
néafského sektoru Ceska technologicka platforma
pro potraviny (CTPP). Na tomto zasedani byla
79 UucCastniky podepsana deklarace o zalozeni
CTPP, PK CR byla schvélena jakozto koordi-
nator platformy a byl ustaven fidici a dohlizeci
vybor CTPP. Na druhém zasedani v témze roce
byl predstaven ak¢ni plan v&etné priorit a jejich
odpovédnych fesiteldl a dale byli zvoleni ¢lenové
fidiciho a dohlizeciho vyboru. Po rozsahlé diskuzi
byly pfijaty stanovy CTPP a schvaleny prioritni
sméry CTPP, kterymi jsou:

POTRAVINY A ZDRAVI

POTRAVINY A SPOTREBITEL
VYROBA A KVALITA POTRAVIN
BEZPECNOST POTRAVIN

e KOMUNIKACE, SKOLENI, TRANSFER
TECHNOLOGI|

V ramci feseni odbornych témat bylo navrze-
no zahrnout podpory TP i do operacénich pro-

graml v gesci Ministerstva prdmyslu a obcho-
du CR (MPO) a Ministerstva $kolstvi, mladeze
a télovychovy CR (MSMT) a dale byla navrzena
nova témata a nova struktura pro ¢esky narodni
a resortni plan vyzkumu. Dale byly ustaveny dvé
pracovni skupiny: Alkohol a spole¢nost a Zdravy
Zivotni styl. V zavéru bylo konstatovano, ze CTPP
zacina byt vnimana vladnimi institucemi jako
reprezentant Ceského potravinarstvi.

Treti plenarni zasedani se uskutecnilo v roce 2007
a byly na ném zhodnoceny vysledky pfedchoziho
roku. Prezentace vysledkl priorit byly provede-
ny jejich vedoucimi a prezentace vysledkd ETP
FOOD FOR LIFE administratorem Dr. Danielem
Rossim. V ramci Programu rozvoje venkova (PRV)
Ministerstva zemédélistvi CR (MZe) bylo vyjednano
zarazeni podopatfeni 1.1.3.2 ur€eného pro podpo-
ru inovativnich projektd zalozenych na spolupraci
vyrobniho subjektu, a to i ze sektoru velkych
podnikll, a subjektu z oblasti védy a vyzkumu.
CTPP ma soucasné zastoupeni v hodnotitelské
komisi tohoto podopatfeni. Ve spolupraci MZe
a CTPP byl pipraven v rdmci narodnich dotaci pro-
gram 10.E. pro podporu technologickych platforem
v plsobnosti rezortu MZe. V Opera¢nim programu
Podnikani a inovace (OPPI) v gesci MPO navrhla
CTPP prostiednictvim agentury Czechlnvest hod-
notitele potravinarskych projektll pro zajisténi jejich

fundovaného hodnoceni a sou¢asné ma i zastupce
v hodnotitelskych komisich projekt.

Ctvrté plenami zasedani probéhlo podatkem roku
2008 za uCasti ministra zemédélstvi Mgr. Petra
Gandalovi¢e a prezidenta PK CR Ing. Miroslava
Tomana, CSc. Kromé& hodnoceni &innosti CTPP
v oblasti jednotlivych priorit feSilo toto zasedani pre-
devsim otdzku podpor pro potravinarsky prdmysl
a zvySovani jeho konkurenceschopnosti a financo-
vani aktivit CTPP. CTPP nabidla podporu realizace
inovativnich projektt na podnikové Urovni a v ramci
zasedani byly prezentovany dva realizované inova-
tivni projekty na Urovni malych a stfednich podnik.

Paté zasedani na podzim téhoz roku resilo Upravy
stanov CTPP spojené se zahajenim Serpani dota-
ce v ramci dotacniho programu 10.E. S ohledem
na Predsednictvi CR Evropské unii byly spolu
s MZe projednany jednotlivé aktivity a zplsoby
zapojeni CTPP do jejich realizace.

V mezidobi obou plenarnich zasedani se rovnéz
uskutec€nilo zasedani dohlizeciho vyboru CTPP,
nové prejmenovaného na poradni skupinu, pod
vedenim ministra Mgr. Petra GandaloviCe. Za
piné Ucasti ¢lenl byly diskutovany otazky pod-
pory potravinarstvi, potravinarského vyzkumu
a zavadéni jeho vysledkl do praxe.



V tomto roce byl rovnéz ustaven védecky vybor
CTPP a to tak, Zze vykonna rada PK CR potvrdila
Cleny vyboru pro védu a vyzkum ustaveného
v ramci PK CR, ktery tak vykonava sougasné
roli védeckého vyboru CTPP. Vybor je veden
Ing. Janem Drbohlavem, CSc.,
Vyzkumného Ustavu mlékarenského. Rovnéz byla
zfizena funkce védeckého tajemnika CTPP.

feditelem

Sesté plenarni zasedani v roce 2009 zvolilo
v souladu se stanovami novy fidici vybor CTPP
a schvalilo navrh rozpocétu pro dany rok. Diky
Cerpani dota¢niho podprogramu 10.E.a. muze
CTPP realizovat fadu novych aktivit a podpofit
odborné akce svych ¢&lend, kde dochéazi soucas-
né k jeji propagaci mezi odbornou i laickou vefej-
nosti. CTPP ziskala plnou podporu nejen MZe,
které zde zastupovali naméstek Ing. Jifi Urban,
vrchni Feditel Uradu pro potraviny Ing. Frantisek
Sladek, CSc. nebo feditel odboru vyzkumu Ing.
FrantiSek Chaloupka, ale i Zemédélského vyboru
Parlamentu CR zastoupeného predsedou Ing.
Jifim Papezem a PK CR, kterou reprezentoval
prezident Ing. Miroslav Toman, CSc.

Sedmé plenarni zasedani se konalo v roce 2010,
za piitomnosti prezidenta PK CR Ing. Miroslava
Tomana, CSc., hlavniho hygienika MUDr.
Michaela Vita, Ph.D. a hostl z poradni skupiny.
Kromé béZnych dokumentl schvalilo konsensu-

alni navrh vyZzivovych doporuceni jako spolecny
materiadl CTPP a Ministerstva zdravotnictvi CR
(M2) a podrobné se zabyvalo odbornou €innosti
pracovnich skupin.

Osmé plenarni zasedani konané v roce 2011 za
Ucasti nameéstka ministra zemédélstvi Ing. Martina
Hlavacka a vrchniho Feditele Uradu pro potraviny
MVDr. Pavla Bohatce se kromé formalnich tkond,
jako jsou schvaleni zpravy o ¢innosti a rozpoctu
nebo planu prace a prezentace vysledkd pracov-
nich skupin, zabyvalo rovnéz moznym rozsifenim
priorit platformy o UdrZitelnou vyrobu potravin.
Protoze c¢lenové platformy neméli proti tomu
namitek, bude téma nové zarazeno mezi priority.

Devaté plenarni zasedani v roce 2012 probéh-
lo za Udasti prezidenta PK CR Ing. Miroslava
Tomana, CSc., naméstka ministra zemédél-
stvi Ing. Martina Hlavagka a feditele Uradu pro
potraviny MVDr. Pavla Bohatce. Schvalilo zpravu
o cinnosti a vysledky hospodareni za rok 2011,
plan &innosti, priority a rozpocet na rok 2012.
Nasledné probéhly prezentace vysledkl jednotli-
vych pracovnich skupin a diskuze k nim.

Desaté plenarni zasedani CTPP v roce 2013 se
konalo za Ui¢asti prezidenta PK CR Ing. Miroslava
Tomana, CSc. a vrchni feditelky Sekce potravi-
narskych vyrob - Uradu pro potraviny MZe MUDr.
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Viery Sedivé. Byla schvalena zprava o &innosti
CTPP a vysledky jejiho hospodareni za rok 2012,
plan cinnosti, priority a rozpoCet na rok 2013.
Nasledovaly prezentace vysledkd jednotlivych
pracovnich skupin a diskuze k nim.

Jedenécté plenarni zasedani CTPP v roce 2014
se uskutednilo za pfitomnosti prezidenta PK CR
Ing. Miroslava Tomana, CSc. a vrchni feditelky
Sekce potravinarskych vyrob - Ufadu pro potra-
viny MZe MUDr. Viery Sedivé. Kromé schvaleni
zpravy o &innosti CTPP a rozpoétu nebo planu
prace na nasledujici obdobi probéhly také pre-
zentace vysledkd aktivit a pracovnich skupin
CTPP.

Dvandcté plenarni zasedani CTPP v roce 2015 se
uskutednilo za pfitomnosti prezidenta PK CR Ing.
Miroslava Tomana, CSc. a vrchni feditelky Sekce
potravinaFskych vyrob - Ufadu pro potraviny MZe
MUDr. Viery Sedivé. Byly schvaleny zpravy o &in-
nosti CTPP a rozpod&et a plan prace na nasledujici
obdobi. Plenarni zasedani prodlouzilo mandat
stavajiciho fidiciho vyboru o jeden rok. V zavéru
probéhly prezentace vysledkd aktivit a pracov-
nich skupin CTPP.

Tfindcté plenarni zasedani CTPP v roce 2016
se uskutecnilo za pfitomnosti viceprezidenta PK
CR Ing. Hynka Strnada a naméstkyn& ministra
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povérené fizenim Sekce potravinarskych vyrob
- Ufadu pro potraviny MZe MUDr. Viery Sedivé.
Byly schvaleny zpravy o &innosti CTPP a rozpo-
Cet a plan prace na nasledujici obdobi. Plenarni
zasedani zvolilo novy fidici vybor s dvouletym
mandatem. V zavéru probéhly prezentace vysled-
k(i aktivit a pracovnich skupin CTPP.

Zastupci CTPP se pravidelné zU&astfiuji zaseda-
ni narodnich technologickych platforem (NTP),
které se konaji vétSinou Ctyrikrat ro¢né a kromé
spole¢nych zasedani probihaji i dalsi zahrani¢ni
akce a setkani, vétsinou u pfilezitosti seminard
a kongresti FOODDRINKEUROPE v Bruselu.

V oblasti publikaéni c&innosti byly prelozeny
a vydany dokumenty ETP: ,Vize®, ,Strategicka
vyzkumna agenda®, ,Implementaéni plan“ a rov-
néz tak zakladni dokumenty CTPP v G&eské
i anglické verzi. CTPP provozuje nové webové
stranky www.ctpp.cz jako samostatny portal
a spolupracuje s dasopisem Svét potravin. CTPP
se diky zmiflovanému dotacnimu podprogramu
10.E.a. zapojila do podpory projektd souvisejicich

%g CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

s aktivitami jednotlivych priorit, a to zpracova-
nim materiald pro odbornou i laickou verejnost
(Obiloviny v lidské vyZzivé, Potraviny a spotrebitel,
Bezpec€nost potravin), k podpore prevence obe-
zity mezi Skolni mladezi v ramci projektu ,Hravé
Zij zdravé“ (Zdravy zivotni styl), spusténi systému
cechovnich norem kvality (Kvalita potravin), nové
soutéze pro potravinarské podniky v oblasti ino-
vaci aj. Seznam publikaci za aktudlni obdobi je
prilohou této vyro¢ni zpravy.

K zajisténi kvalifikovaného fizeni &innosti CTPP
je kromé pracovnikd sekretariatu PK CR rovnéz
obsazena funkce védeckého tajemnika platformy
spolupracujiciho s védeckym vyborem platformy.
Formou smluv je zajiStovana externi spoluprace
tajemnik( pracovnich skupin, védeckych konzul-
tantd a autord.

Po celé hodnocené obdobi funguje CTPP v ramci
PK CR jakozto jeji iniciativa a PK CR je sougasné
na zakladé stanov platformy jejim koordinatorem
prostfednictvim vykonné rady a predstavenstva
odpovédnym i za administrativu a financovani.
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PLNENI PLANU CINNOSTI CTPP ZA ROK 2016

3. 1 VNITRNi CINNOST

1) Dne 2. 6. 2016 probéhla tfinacta vyro¢ni kon-
ference CTPP v Kaisertejnském paldci za
Ucasti ¢lend a hostd, pod vedenim predsedy
fidiciho vyboru Ing. Pavla Kozla. V uvodu
zasedani vystoupil viceprezident Potravinarské
komory CR Ing. Hynek Strnad, ktery se véno-
val perspektivam ceského potravinarstvi. Dale
vystoupila naméstkyné ministra zemédeélstvi
povérena fizenim Sekce potravinarskych
vyrob — Ufadu pro potraviny MZe MUDr. Viera
Sediva. Vyroéni konference schvalila zpravu
o &innosti CTPP, vysledky hospodareni za
rok 2015 a pfijala plan €innosti a rozpocet pro
rok 2016. V ramci programu dale probihala
prezentace vysledkl a pland ¢innosti pracov-
nich skupin. Soucasti vyro¢ni konference byla
volba nového fidiciho vyboru Z nominovanych
18 kandidatd bylo zvoleno 15 ¢lend nového
fidiciho vyboru.
Probéhlo pét fadnych zasedani fidiciho vybo-
ru, atovednech 4.2.,27.4.,22.6.,23.8.a7.
12. 2016. Ridici vybor pracoval ve slozeni zvo-
leném na plenarnim zasedani v roce 2013 do
voleb konanych v ramci vyro¢ni konference.
Obsah jednani jednotlivych zasedani vyboru je
uveden v zapisech.
3) Védecky vybor se seSel tfikrat, obsah jednani
je uveden v zapisech ze zasedani vyboru.

LS

Hlavnimi tématy roku 2016 bylo hodnoceni
vyzkumnych organizaci a diskuze k metodice
hodnoceni, podpora aplikovaného vyzkumu,
fungovani programu KUS a diskuse k novému
programu Zemé. a dalsi.

Poradni skupina se v roce 2016 nese-

Y

Sla a namisto toho se konalo informativni
setkani s ministrem zemédélstvi Marianem
Jureckou a jeho spolupracovniky a vedenim
Zemédélského vyboru PSP za U¢asti preziden-
ta PK CR Miroslava Tomana a mistopredsedy
RV CTPP Miroslava Koberny, kde byly podény
informace o c¢&innosti platformy za uplynulé
obdobi, dosazenych vysledcich a byly rovnéz
zodpovézeny polozené otazky.

5) Cinnost sekretariatu zaji$tovala, v souladu se
stanovami CTPP, Potravinaiska komora CR,
kde byly v ramci pracovnich smluv pracovnikd
vycClenény Castecné Uvazky pro realizaci aktivit
platformy. Na organizacnim zajiténi se podi-
leli koordinator platformy a odborni pracovnici
zodpoveédni za komunikaci, organizaci akci,
administraci a zajiStovani chodu pracovnich
skupin (tajemnici), dale pak védecky tajemnik,
odborni poradci a dalSi externi experti smluvné
zajistovani na realizaci jednotlivych ¢&innosti
nepokrytych internimi pracovniky.

3.2 PRIORITY

V hodnoceném roce pokraCovala hlavni odborna
¢innost v ramci jednotlivych priorit uvedenych
v kapitole 2 na Urovni pracovnich skupin. Ke konci
roku 2016 pracovalo celkem 10 funk&nich pra-
covnich skupin, které byly v nékterych pfipadech
¢lenény do dvou ¢&asti nebo mély svoji zrcadlovou
skupinu na PK CR, obdobné jako vé&decky vybor.

1) Pracovni skupina Alkohol zodpovédné

Pracovni skupina Alkohol zodpovédné (plvodné
Alkohol a spole¢nost) se dlouhodobé vénuje vzta-
hu mezi zodpovédnou konzumaci alkoholu a lid-
skym zdravim. Jejimi €leny jsou zastupci odborné
vefejnosti z fad Iékafl i zastupci jednotlivych
vyrobnich podnikd. Od roku 2015 je predsedkyni
Mgr. Drahomira Mandikova a pod jejim vedenim
probéhlo pét setkani ¢lenl pracovni skupiny.

Naplni pracovni skupiny ,Alkohol zodpovédné®
byla v roce 2016 prace na 2. etapé projektu
~Projekt prevence k omezeni $kodlivé konzumace
alkoholu“. Hlavnim cilem projektu bylo usporadat
preventivni, osvétovou kampan a tim posilit pri-
marni prevenci rizikového chovani ¢eské popula-
ce. Mezi zakladni cile patfilo zvySeni informova-
nosti verejnosti o zdravotnich rizicich spojenych
s nadmérnou konzumaci alkoholickych napojl



a propagovanim zodpoveédného pfistupu k jejich konzumaci, posilovani
a podpora povédomi o $kodlivé konzumaci uzivani alkoholickych napojl
u rizikovych skupin osob (mladistvych, téhotnych a fidicl) a vytvoreni pfi-
rozeného tlaku k Siroké verejnosti s tim, Ze prodej a konzumace alkoholu
neni jen protizékonna ve vztahu k osobam mladsim 18 let, ale i neslusna
a protispole¢enska ke vSem témto rizikovym skupinam.

Dal$im cilem bylo podpofit celospolecenskou diskusi k tématu konzumace
alkoholu v CR. Podafilo se centralizovat stavajici projekty vyrobcl alko-
holickych napoji do jedné velké kampané s nazvem Alkohol zodpovédné
pfi sou¢asném zapojeni a podpory vladnich a nevladnich organizaci. Dale
byla pfipravena metodika pro dalsi cilové skupiny z fad rodi¢d a rodinnych
pislusnikll a pedagogickych pracovnikl déti $kolniho véku s cilem zvyseni
informovanosti o zdravotnich a behavioralnich rizicich konzumace alkoholu
mladistvymi osobami.

Pro dosaZeni cilli projektu bylo uZito kombinace medidlni kampané (byly
vydany tiskové zpravy a usporadana tiskova konference) a tematicky zamé-
fené akce, kterymi jsme oslovovali cilové skupiny.

Dne 17. 5. 2016 byla usporadana tiskova konference za uc€asti 12 zastup-
ct médii (CTK, Lidové noviny, Pravo, CRo — Radiozurnal, BarLife, Tydenik
Skolstvi, Prosperita, Everyday magazin, Retail News, Vim, co jim, Pro mésta
a obce, Potravinarsky obzor).

Celkem bylo zvefejnéno 82 ¢lankl a medidlni kampani bylo osloveno
23 839 093 ¢tenard. Informacni kampani v médiich jsme chtéli oslovit
9,3 mil. obyvatel. Cil byl splnén.

K projektu byly spustény webové stranky projektu
www.alkoholzodpovedne.cz.

Vyrocni zprava 2016 .
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2) Vybor pro zdravotni a socialni politiku

Od roku 2007 fungovala ,Pracovni skupina pro
zdravy Zivotni styl“ pfi CTPP, jejimiz &leny jsou
predstavitelé vyrobnich spoleCnosti a nékolika
sektorovych svazl. V roce 2015 byla tato pra-
covni skupina zahrnuta pod Vybor pro zdravotni
a socidlni polittku PK CR a jeho predsedou se
stal doc. Ing. Jifi Brat, CSc. Hlavni prioritou
vyboru je podpora zdravého zivotniho stylu, tj.
predevsim spravnych stravovacich navykl a zvy-
Seni pohybové aktivity, riznych skupin populace
a tim i prevence nadvahy, obezity a s nimi spoje-
nych onemocnéni. Pfedsedou vyboru byla vypra-
covana studie ,Analyza obsahu transmastnych
kyselin ve vyrobcich pouzivajicich ztuzené tuky,
jejich znaceni a moznosti informovaného vybé-
ru z pohledu spotrebitele“. Problematika tran-
smastnych kyselin a jejich vyskyt v potravinach
byla diskutovana na odbornych konferencich
(Spole¢nost pro vyzivu 6. 4. 2016, Konference
odborné skupiny pro tuky detergenty a kos-
metickou chemii 13. 5. 2016, Obezitologicka
konference 13. 10. 2016). Byly zahajeny disku-

se s vyrobci, ktefi pouzivaji ¢aste¢né ztuzené
tuky ve vyrobcich, s cilem Sifeni osvéty spolu
s vyzvou k reformulacim vyrobkd. Byl vytvoren
ideovy zamér na edukacni spot k problematice
transmastnych kyselin pro Ceskou televizi, pro-
jekt v8ak nebyl pfijat Radou pro televizni vysilani,
ktera dala prednost jinému tématu. Byly vydany
letaky pro odbornou a laickou vefejnost ,Vyznam
kfemiku ve stravé“ a ,,Podpora palmového oleje
z udrZitelnych zdroji“. Problematika palmové-
ho oleje byla aktivné vysvétlovana na odbor-
nych a tiskovych konferencich a komunikovana
i smérem ke spotrebiteli prostfednictvim medii
(tiskové konference, rozhovory pro tisk, televizni
a rozhlasové stanice, internet). V prdbéhu roku
se podafilo zvratit negativni postoje k palmoveé-
mu oleji z pohledu jeho vyZivové hodnoty. Rada
aktivistd, ktefi vyzyvali k bojkotu palmového oleje

v potravinach, dospéla k zavéru, ze palmovy olej

po vyzivové strance neni horsi nez nékteré jiné
tuky s pfevahou nasycenych mastnych kyselin.
Jejich argumentace se nasledné vice soustiedila
na ekologické aspekty péstovani palmy olejné.
Mezi nejvyznamnéjsi aktivity komory patfi pro-
jekt ,Hravé Zij zdravé“, ktery je uréen zakdm
zakladnich skol. Tento projekt byl prezentovan na
konferenci organizované Spole¢nosti pro vyzivu
,Skolni stravovani“ konané ve dnech 24. - 26. 5.
2016 v Pardubicich a na seminar ,,Chut Zivota,
regionalni potraviny ve sSkolach“, seminaf v ramci
programu TOL — Taste of Life, Lifelong Lerning
Programme, 18. a 28. 4. 2016 v Praze. Nadale
pokra¢ovala podpora boje proti obezité, kdy byl
finanéné podporen projekt v ramci studie sed-
miletych déti jako soucast evropského projektu
Childhood Obesity Surveillance Initiative (COSI)
pod patronaci WHO.



3) Pracovni skupina
Platforma pro reformulace potravin

Dne 8. zafi 2016 byla pfi PK CR a CTPP ustavena
Platforma pro reformulace (dale jen ,PPR"). Ke
konci listopadu probéhlo také jeji dalsi zaseda-
ni. PPR je jeden z pracovnich organd PK CR.
Spolupracuje s ostatnimi vybory podle potfeby
(napf. vybor pro zdravi a socidlni politiku nebo
legislativni vybor) a s vedenim PK CR.

Ucelem PPR je vytvoreni odborného fora pro dis-

kusi nad jednotlivymi reformula¢nimi cili a tech-

nologiemi, v ramci které mohou ¢lenové PPR

— nastavit a komunikovat konkrétni zavazky
v oblasti reformulaci a podpory zdravé vyzivy
dor. 2020,

— monitorovat a reportovat dosazené vysledky
a sdilet zkuSenosti s dalSimi vyrobci,

— ve spolupraci s akademickou obci a pfislusny-
mi ministerstvy vzdélavat verejnost.

PPR se bude primarné zabyvat tématikou zmény
sloZeni potravin a nabidky moznosti vybéru pro

Vyrocni zprava 2016 .
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spotrebitele. Sekundarné (ve spolupraci a v koordinaci s vyborem pro zdra-
votni a socidlni politiku a legislativnim vyborem) podporou aktivit vedou-
cich k vytvareni zdravych stravovacich navykd a zvySovani fyzické aktivity
spotiebiteld. V zavéru roku méla PPR pfipravené podklady k vydani prvni
publikace k citlivé vnimanym Zivinam, a to k cukrm a sladidlim. V planu
jsou také publikace k soli, tukim a energii z potravin.

4) Pracovni skupina pro mléko

V ramci pracovni skupiny byla v zorganizovana v listopadu a prosinci 2016
spole&nosti LAKTEA, 0.p.s., s pfispénim Ceské technologické platformy pro
potraviny, sout& pro zakladni $koly v celé CR na téma Nejlepsi projektovy
den MIéko a my.

K hlavnim cildm akce patfilo mimo jiné otevfit téma pravidelné konzumace
mléka a mlécnych vyrobk( v rdmci vyvazené a pestré stravy skolaka.

V pribéhu projektového dne mély soutézici tymy pokryt néktera z navrho-
vanych témat dle vlastniho vybéru:

- Miéko ve vyzivé ¢lovéka — historie, vyvoj, sou¢asnost

- Zpracovani mléka — kde, jak a pro¢ se upravuje

- Mlécné vyrobky — druhy, trendy, novinky, ochutnavky, vyrobky vhodné
pro skolaka

- MIéko a zdravi — nutri¢ni obsah, probiotika, vapnik, tuk, porce za den, ale
také intolerance, alergie

- MIééné recepty a piiprava jednoduchych pokrmid z mléka a mlécnych
vyrobkd

- Navstéva mlécné farmy, nacvik dojeni, vyroba Cerstvého syra atd.

Hlavnim zamérem akce byla potfeba dosahnout u zakd a studentl pocho-
peni, pro¢ jsou mlécné vyrobky ve vyzivé ¢lovéka dulezité, pro¢ je konzu-



mujeme, jak ¢asto se maji objevovat v jidelniCku
zdravého jedince.

Pro uvedené oblasti byly zpracovany a pfiprave-
ny zdrojové ¢lanky na www.laktea.cz , kde mohli

ce pro pfipravu projektovych dni.

Sitka zabéru projektovych dni byla velika — od
exkurzi na mlééné farmy a néacvik dojeni, pres
vlastni vyrobu ¢erstvych syr(, jogurtd nebo masla
po ochutnavky a vyrobu pokrmd z mléka a mlé¢-
nych vyrobkd.

Hlavni cil - podpora pravidelné konzumace mléc-
nych vyrobk( byl naplnén. V dobé matoucich
informaci z internetového prostredi jsme méli
diky akci moznost upoutat pozornost vyucujicich
i Zakl k problematice mléka a mlé&nych vyrobkd.
Skoly vitaji zajimavé projekty, kterych se mohou
Ucastnit, zvlast kdyz jako motivator slouzi atrak-
tivni odmeéna. V roce 2017 planujeme na akci
volné navazat a s tématem pravidelné konzuma-
ce mléka a mléénych vyrobkl pokracovat.

5) Pracovni skupina Potraviny a spotrebitel

Pracovni skupina Potraviny a spotrebitel (vedena
Ing. Dupalem, SdruZeni Ceskych spotiebitell
(SCS) plisobila v uplynulém roce v duchu piijaté-
ho planu aktivit na rok 2016 (http://spotrebitel-

zakvalitou.cz/o-nas/o-pracovni-skupine-ctpp.
php). Pod zastitou PS vydal SCS a PK v roce
2016 neékolik publikaci v edici ,Jak pozname
kvalitu?*“

Nové tituly:

- Obiloviny a lusténiny (Slukova a kol.)
- Nealkoholické napoje (Cizkova)

- Caje (Brzoriova)

Prepracovani:
- Syry a tvarohy (Kopacek a kol.)
- Masné vyrobky (Katina)

Mimo rozpodet CTPP (samofinancovani SCS):
- Vyvazena strava a vyziva - Turek, Sima

Distribuce publikaci byla zajiStovana PK a MZe
(napf. Zemé Zivitelka), zejména ale prostfed-
nictvim SCS (seminae, pi poradenské &innosti
v kontaktu se spotrebiteli, kontaktni mista sCs
apod.). Pfi pfimém kontaktu se spotrebiteli se
publikace poskytuji zdarma, coz je napliovanim
zviditeliovani CTPP na zakladé smiluvniho vztahu
PK a SCS. V mensi mite byly publikace odproda-
ny (svazy vyrobcd, obchod, apod.).

Pracovni skupina byla odbornym garantem
Potravinafského uterka na Novotného Lavce,
ktery byl vénovan kvalité nealko napojt (11/2016).
SCS zde prezentovalo svoji komunikaci viiéi spo-

Vyrocni zprava 2016 '

tiebiteldm a funkci a tlohu CTPP. SCS zajistovalo
také nékolik dalSich seminarll a besed v Praze
a zejména v regionech (knihovny, kluby dichod-
cU, senior poty a dal$i mista).

Elektronické informace jsou Sifeny prostfednic-
tvim domény www.spotrebitelzakvalitou.cz. Tyto
stranky slouZi jako prezentacni a popularizac¢ni
stranky pracovni skupiny, potazmo celé CTPP.
Na webovych strankéch je umisténo logo CTPP,
je zajistén odkaz (proklikem) na stranky CTPP.
Na strankach bylo v r. 2016 byla vyrazné posi-
leno téma mytl a fam Sitenych o potravinach
(napf. palmovy olej, odkyseleni organizmu, citru-
sy a rakovina). Pozornost byla vénovana také
novelam legislativy ve vztahu k potravinam (zakon
o potravinach a tabakovych vyrobcich, vinarsky
zékon ad.).

Pod zastitou PS byly svolany dvé tiskové konfe-
rence k tématu kvality potravin. Informace k tomu
opét na webu www.spotrebitelzakvalitou.cz.

6) Pracovni skupina Obiloviny v lidské vyzivé

Pracovni skupina ,Obiloviny v lidské vyzivé“
pokraCovala v aktivitach navazujicich na rok 2015.
Pracovni skupina ma v sou¢asné dobé 20 ¢lend.
V roce 2016 vydala publikaci ,Obiloviny v lidské
vyzivé — moderni trendy v mlynské a pekarenské
vyrobé“. Jednotlivé kapitoly jsou vénovany napf.
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modernim trendlm péstovani rliznych obilovin,
vlivu klimatickych zmén na zemédélskou pro-
dukci s dlrazem na obilniny, pouZiti a vyzivovy
vyznam tmavé zitné mouky, celozrnné a specialni
pekarské vyrobky. Rada ¢lenl pracovni skupiny
prezentovala aktivity pracovni skupiny na celé
fadé seminafl a konferenci:

1. XLVI. Symposium o novych smérech vyro-
by a hodnoceni potravin, 23. — 25. 5. 2016,
Skalsky Dvir u Bystfice nad Pernstejnem

2. Konference ,Skolni stravovani®,

24.-26. 5. 2016, Pardubice

3. 12thInternational Conference — Polysacharides
— Glycoscience (19. — 21. 10. 2016, Praha).

4. Qualima 2016, 25. - 26. 10 - 2016, Pardubice

5. Seminaf vénovany membranovym technolo-
giim (13. 10. 2016, Straz pod Ralskem)

6. Tiskova konference 8. 11.2016 ,,Obiloviny v lidské
vyzivé — je lepek skuteCnou hrozbou?, Moderni
trendy v mlynské a pekarenské technologii

7. Seminar ,,Jakost obilovin, 9. 11. 2016, Kromériz

8. Setkani pekard 24. 11. 2016 v Lounech

DalSimi aktivitami jsou dvé publikace v odbor-
ném cCasopise ,Potravinarska revue“ — ,Nové
perspektivy v mlynské technologii“ a ,Neni
nutné zit v askezi, sta¢i umirnénost”. Spole¢né
se Sdruzenim Ceskych spotiebitell (pracovni
skupiny ,Potraviny a spotrebitel“ byla vydana

"Porovnani obsahu NaCl u masnych vyrobki v Ceské republice

a Némecké spolkové republice"

Type of No. of Na content (mg Na 100 g') * Now
p:‘?ﬁgitct SRS Na based Ol based P value f;’uﬂz;
(mean+SD) (mean+SD) Ne>Cl
(%) (%)
cz
A 21 82r.7 127r.3 1003.0 558.0 207+0.32 2.08+0.29 NS 5
B 24 867.2 1321 1054.0 6014 214+033 2.19+0.22 NS 6
C 21 9834 11564 12180 7340 233+x029 2.31+0.22 NS 14
D 21 980.9 1249 12181 6874 2.45+0.31 2.46+0.21 NS 11
E 21 9768 181.3 1308.0 6056 244045  2.44+0.37 NS 10
DE
A 5 936.5  60.1 10256.0 8669 2.34+0.15 2.27+0.12 NS 3
B 5 810.7 169.8 1137.0 6502 2.03+042 2.11+0.28 NS 1
] 5 881.3 69.0 960.2 789.1 2.20+0.17 2.29+0.21 NS 1
D 5 10546 139.2 1302.0 9422 264+035 2.51+0.35 NS 5
E 5 781.7 1324 1044.0 6923 1.95+0.33 1.95+0.28 NS 3

publikace: Jak poznate kvalitu? ,OBILOVINY
A LUSTENINY*, &&st ,obiloviny“. V&echny pfi-
spévky jsou k dispozici u jednotlivych ¢lend pra-
covni skupiny.

7) Pracovni skupina pro maso

Hlavni aktivity skupiny vychazely z programu na
r. 2016, tykajici se sledovani obsahu jedlé soli
v masnych vyrobcich v CR s Usilim na snizeni
hladiny soli, resp. sodiku.

1) Vyhodnoceni vysledkd analyz masnych vyrob-
ki CR a jejich porovnani s vysledky obdobnych
produktll z Némecka (Thiringen, Sachsen):

V ¢eskych masnych vyrobcich se obsah sodi-
ku pohyboval primérné (podle vyrobct) od
558,0 do 1308,0 mg Na 100 g-1 (Tabulka).
Pouzitim prepocitavaciho koeficientu 2.5 podle
Nafizeni ¢. 1169/2011 odpovidaji zjisténé hod-
noty podilu jedlé soli v masnych vyrobcich
1,40 - 3,27 %. Ve vzorcich némeckych tepelné



opracovanych masnych vyrobkd byla zjisténa
priimérna hladina sodiku mezi 650,2 a 1302,0
mg Na 100 g-1, tj. 1,63 — 3,26 % NaCl.
Ve 46 vzorcich ¢eskych masnych vyrobki
(42,6 %) byl vyssi obsah soli zjistény na
zakladé obsahu sodiku v porovnani k meto-
dé vypoctu podle obsahu chloridl. V pfipadé
némeckych vyrobk( to bylo vyrobkd 13 (52 %).

Z tabulky je zfejmy vysoky rozptyl hodnot
obsahu sodiku (soli) mezi skupinami a i vyrob-
ci masnych vyrobkd, ktery v pfipadé Ces-
kych produktll dosahl vice nez 1.8 % NaCl,
u némeckych produktd potom pres 1,6 %.

Rozdily v obsahu sodiku mezi jednotlivymi
vyrobci (CZ), jejichz produkty byly pfedmétem
analyz v této studii, vSak byly v nékterych
pfipadech zna¢né. Napf. u vyrobku B kolisa-
ly prdmérné hodnoty mezi 620,0 mg.100 g-1
a 997,5 mg.100 g-1 v pfipadé produktu E to
bylo od 737,1 mg.100 g-1 po 1257,7 mg.100
g-1.Tomu odpovidal rozptyl v podilu soli (pro-
dukt B 1,55 - 2,49; produkt E 1,84 — 3,14).

2) Odbéry vzorkl masa v rliznych fazich vyrob-
niho procesu vyroby Sunek a finalnich vyrobkd
s naslednym vysetfenim na obsah sodiku (NaCl).
Cilem téchto analyz je urcit technologické moz-
nosti omezeni pfidavku soli do masa pro vyrobu
Sunek tak, aby nebyly ohroZené senzorické
vlastnosti finalnich vyrobkd. Za tim uc¢elem doslo

v roce 2016 k vySetieni celkem 5 Sarzi dusenych
Sunek nejvyssi jakosti véetné fazovych vzorki
(syrové maso, maso po nastfiku lakem, maso po
masirovani pred tepelnou Upravou). Dale byly na
prelomu obdobi 2016/2017 odebrany a vySetre-
ny vzorky masa i findlnich vyrobkd u dvou Sarzi
dusené Sunky nejvyssi jakosti pfipravené cilené
s nizSim podilem soli (< 2,0 %). Pro porovnani
s obsahem soli v Sunkéch bylo analyzovano
celkem 8 vzork( vyrobku tla¢enka na obsah soli.
Vyhodnoceni vysledkl probéhne po¢atkem roku
2017, kdy bude sepsana i publikace do odbor-
ného ¢asopisu.

8) Pracovni skupina pro biopotraviny

Dal$i skupinou je pracovni skupina pro bio-
potraviny v rdmci Sekce biopotraviny PK CR.
Jejim cilem jsou zejména objektivni hodnoceni
a védecky podlozena komunikace s verejnosti
na téma biopotraviny a jejich pfinosy. Skupina
v roce 2016 nepracovala. Dalsi ¢innost je odvis-
la od pokracovani ¢innosti sekce PK CR, ktera
v soucasnosti rovnéz nepracuije.

9) Pracovni skupina pro bezpec¢nost potravin

Pracovni skupina Bezpec€nost potravin vedena
Ing. Jitkou Godtzovou se vénovala problematice
antibiotik a pesticidll v potravinovém fetézci.
V roce 2016 byl publikovan letak ,Jsou zvifata
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krmena antibiotiky?“. Byla dokonfena a vydana
publikace ,Nutricné vyznamné latky v potravinach®.

10) Pracovni skupina pro obchod a marketing
(Kvalita potravin)

Pracovni skupina se zabyvala zejména problema-
tikou kvality a vyuziti standardd. Hlavnim téma-
tem byla prace na systému Ceskych cechovnich
norem kvality pro hodnoceni vyrobki a spolupra-
ce s hodnotici komisi.

Systém Ceskych cechovnich norem je odpoveédi
vyrobcl potravin a ndpojl a subjektl, v nichz
se sdruzuji, na dlouhodobé pfipominky odborné
i spotrebitelské verejnosti k neexistenci standard
kvality. Po zruSeni zavaznosti ¢eskoslovenskych
statnich norem vzniklo faktickeé legislativni vakuum
— tedy i prostor pro nepoctivé vyrobce a zejména
dovozce nebo prosté jen pro ty, ktefi nevydrzeli
trvaly tlak obchodnich fetézcl na nesmysiné sni-
zovani ceny a zacali pomalu ménit slozeni potra-
vin tak, Ze nakonec zdevastovali pojem kvality
potravin v nasi zemi. Systém Ceskych cechovnich
norem by tedy mohl poskytnout feSeni, které by
opét pozvedlo kvalitu Ceskych potravin a vratilo
jim jejich historické renomé i u spotfebiteld. Cely
systém CCN vychazi z byvalych &eskosloven-
skych statnich norem a sou€asnych Ceskych tech-
nickych norem (CSN) pro potravinafské vyrobky
a platnych vyhlasek pro jednotlivé komodity.
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Ceska cechovni norma ma byt zakladni normou, ktera stanovi kvalitativni
parametry potraviny, pro niz byla zpracovana a z niz vyplyvaji nadstandardni
parametry, kterymi se dana potravina lisi od jinych srovnatelnych potravin
uvadénych na trh. Ceska cechovni norma mdze byt zpracovana bud’ pro
skupinu potravin vyrabénych nékolika vyrobci na tzemi CR, nebo i pro
jednu konkrétni potravinu vyrabénou jednim konkrétnim vyrobcem, a to
bez ohledu na velikost trhu, na ktery je potravina uvadéna. Ceské cechovni
normy jsou vytvareny ve spolupraci vyrobcl, zajmovych nebo profesnich
sdruZeni, UfadU statni spravy a védecko-vyzkumnych instituci. Spravcem
geskych cechovnich norem je Potravindiska komora CR. Ceské cechovni
normy jsou verejné dostupné na téchto oficialnich webovych strankach.

Normy zahrnuji zakladni potravinarské komodity.

Schvélené normy byly podany vétsinou sekci dané komodity pfi PK CR
(lahddky, ochucovadla, mlé¢né vyrobky), profesnim svazem (mlééné vyrob-
ky, mineralni vody, masné vyrobky) nebo vyrobcem (pekarské vyrobky,
zpracované ovoce a zelenina, hotové pokrmy, ¢okolada a ¢okoladové bon-
bony, cukrovinky, vegetarianské pomazanky).

Nejvice schvalenych norem pokryvaji komodity lahldkarské vyrobky,
mléko a mlééné vyrobky, maso a masné vyrobky. Tyto normy zahrnuji
téméf vSechny druhy vyrobk( v téchto komoditach a na jejich vytvoreni se
podilely za lah(idkarské vyrobky Sekce lahCidek PK CR, za mléko a mlé&né
vyrobky Sekce pro mléko PK CR a Ceskomoravsky mlékérensky svaz, za
masné vyrobky Cesky svaz zpracovateld masa a za vejce a vyrobky z nich
Ceskomoravska dribezarska unie, z. s.. Pouze pét schvalenych norem
je v dal$i dllezité komodité pekarskych vyrobk(, kde se na jejich tvorbé
podilela spole¢nost MILLBA CZECH a.s. Nékteré normy byly zpracovany
pfimo vyrobci (napt. Carla spol. s r.o., HAME s.r.o. Kunovice, PT servis
konzervarna spol. s r.0.).

Piehled vyrobci pouzivajicich znacku
,vyrobeno podle Ceské cechovni normy"

Vyrobce

MASO UZENINY PiSEK a.s.
PEJSKAR a spol. s r.o.

Maso a masné vyrobky

HAME s.r.0.Kunovice
PT servis konzervarna spol. s.r.o.

Zpracované ovoce a zelenina

HAME s.r.0.Kunovice

Hotové pokrmy

Ke schvalenym ¢eskym cechovnim normam je na seznamu vyrobk{ splfiuji-
cich podminky ¢eskych cechovnich norem 118 potravin (316 v&etné baleni).

Vyrobci, kteri maji jiz své vyrobky na seznamu potravin spliujicich podminky
¢eskych cechovnich norem jsou uvedeni v pfehledné tabulce.



Zi majonezami

V roce 2016 probéhla dvé slavnostni predani
certifikatd a to na mezinarodnim potravinar-
ském veletrhu SALIMA v ramci oficialniho zaha-
jeni a vyhlaseni vysledkl soutéze Zlata SALIMA
2016 (18. 2. 2016) a vystavy Zemé Zivitelka
v ramci Narodnich dozinek (27. 8. 2016).

Jednani hodnotici komise ¢eskych cechovnich
norem se konalo v roce 2016 trikrat (17. 3., 9.
7. a 6. 12. 2016). Cleny hodnotici komise jsou
zastupci vysokych skol, vyzkumného ustavu,
statnich kontrolnich organ(, Ministerstva zemé-
délstvi CR a Potravinaiské komory CR.

11) Membranové procesy v potravinarstvi

Pracovni skupina Membranové procesy v potra-
vinarstvi byla zalozena na podzim roku 2014.
Néktefi Clenové pracovni skupiny jsou &leno-
vé feSitelského tymu projektu financovaného
Ministerstvem zemédélstvi CR s nazvem ,Nové
technologické postupy s vyuzitim membrano-
vych procesl poskytujici nové potravinarské
produkty se zlepSenymi nutricnimi a uzivatel-
skymi vlastnostmi“. Pracovni skupina uspofa-
dala seminaf s nazvem ,,Membranové procesy
v potravinarstvi“, ktery se konal dne 23. 10.
2015 v Membranovém inova¢nim centru -
MemBrain, Pod Vinici 87, Straz pod Ralskem.
Seminare se zuc¢astnilo 32 UCastnikd a ¢lenové
feSitelského tymu vySe uvedeného projektu.

Vyrocni zprava 2016 .

Pozvanka na seminaf byla rozeslana ¢lenlim
Potravinarské komory CR, byla vioZena opa-
kované do Zpravodaje PK CR a vyvésena na
webové stranky Ceské technologické platformy
pro potraviny, kde byly zfizeny také vlastni
stranky projektu (http://www.ctpp.cz/kusmem-
-0j1510341/). Na webové strdnce je popsan
cil projektu, diléi cile a vysledky projektu. Je
mozné stahnout sbornik ze seminare v pdf
formatu.

Od 1. 4. 2015 je PK CR spolufesitelem projek-
tu QJ1510341 ,Nové technologické postupy
s vyuzitim membranovych procesd poskytu-
jici nové potravinarské produkty se zlepSe-
nymi nutricnimi a uzivatelskymi vlastnostmi*
(KUSmem). Projekt je feSen v ramci programu
~Komplexni udrzitelné systémy v zemédélstvi
2012-2018 s dobou feseni od 1. 4. 2015 do 31.
12. 2018. Odpovédnym fFesitelem projektu je
Vyzkumny Ustav mlékarensky, s.r.o.

Cilem projektu je vyzkum a vyvoj novych tech-
nologii a receptur vybranych potravinarskych
produktd s vyuZitim membranovych procesq,
mikrofiltrace, ultrafiltrace, elektrodialyzy, které
jsou pro vyuziti v potravinarstvi nejvhodné&jsi
a budou uplatnény predevsim v mlékarenskych
a pekarenskych vyrobnich podnicich v CR.
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Projekt ma 3 dil¢i cile:

1. Diléi cil: Stanovit receptury nového pekarenského pfipravku a jeho vyuziti
pro prodlouzeni trvanlivosti vybranych druhd peciva. V tomto cili bude navr-
zen technologie s vyuzitim membranového procesu mikrofiltrace, pfipadné
ultrafiltrace a elektrodialyzy a stanovit recepturu nového pekarenského
piipravku a jeho vyuziti pro prodlouzeni trvanlivosti vybranych druhl peciva
a pro zvyseni jeho nutri¢ni hodnoty.

2. Diléi cil: Vyzkoumat a vyvinout nové Upravy technologie elektrodialyzy
pro zpracovani/Upravu rliznych typl demineralizované syrovatky z vyroby
syrd a tvarohl a dalSich mlékarenskych produktl nebo polotovarl. Zde
budou navrzeny technologie elektrodialyzy pro zpracovani/Upravu rdznych
typd demineralizované syrovatky z vyroby syr( a tvaroh( a dalSich mléka-
renskych produktll nebo potravinafskych polotovar(l. Soucasti cile bude
i zkoumat a navrhnout vyuziti resp. likvidaci odpadniho proudu vodného
roztoku soli a navrhnout k tomu uréené technologie.

3. Diléi cil: Stanovit receptury potravin a novych funkénich potravin na bazi
mléka a koncentratll syrovatkovych bilkovin a koncentratd v§ech bilkovin
miléka s vyuzitim ultrafiltrace. V tomto cili pdjde pfedevsim o vyvoj funk&nich
potravin s vyuzitim koncentratu syrovatkovych bilkovin. Vysledky projektu
budou uzitné vzory, ovérené technologie a fada publikaci.

Potravinafska komora CR md na starosti poradani kazdoro&niho seminare
a diseminaci vysledk( projektu.

V roce 2016 byl uspofadan druhy semindr a to i ve spolupraci s pracovni
skupinou CTPP Membranové procesy v potravinafstvi. Seminaf s nazvem
~Membranové procesy v potravinarstvi“ se konal dne 13. 10. 2016
v Membranovém inova¢nim centru — MemBrain, Pod Vinici 87, Straz pod

Ralskem. Seminare se zUcastnilo 35 Gc¢astnikll a ¢lenové fesitelského tymu
vySe uvedeného projektu. Pozvanka na seminaf byla rozeslana ¢lenlm
Potravinafské komory CR, byla vlozena opakované do Zpravodaje PK CR
a vyvéSena na webové stranky Ceské technologické platformy pro potra-
viny, kde jsou zfizeny také vlastni stranky projektu (http://www.ctpp.cz/
kusmem-qj1510341/). Na webové strance je popsan cil projektu, dil¢i cile
a vysledky projektu. Na strankach je mozné stahnout sborniky ze seminara
usporadanych jak v roce 2015, tak v roce 2016 v pdf formatu.

3.3 ZAHRANICNi SPOLUPRACE

V oblasti zahrani¢ni spoluprace je prioritou spoluprace s ETP FOOD FOR
LIFE a narodnimi technologickymi platformami (NTP) zaloZzenymi na jejim
zakladé. V soucasnosti je v ramci FOODDRINKEUROPE a v ramci evrop-
skych i mimoevropskych zemi ustaveno celkem 36 platforem. Jejich pred-
stavitelé se pravidelné schazeji, bud pfi prilezitosti zasedani ETP nebo na
samostatnych zasedanich a spole¢né aktualizuji komplexni prehled aktivit
a organiza¢né-ekonomickych opatfeni — benchmarking slouzici jako voditko
pro ostatni. Zahraniéni spolupraci organizuje fidici vybor CTPP a odpovida
za ni uréeny mistopredseda fidiciho vyboru. V nasledujicim je uveden struc-
ny prehled jednotlivych aktivit:

1) V roce 2016 probéhlo 19. zasedani NTP v Bruselu (20. 4. 2016) a 20.
zasedani 28. 11. 2016 ve Vidni v ramci 30. konference EFFoST. Mimo
tato dvé zasedani probéhlo dil¢i zasedani narodnich technologickych
platforem pro potraviny 5. 7. 2016 ve Vidni v ramci jednani projektu
Trafoon, FOOD-STA a Iseki konference. Kromé pfipravy nového 8. ram-
cového programu (HORIZON 2020) a priorit stavajiciho programu jsou
pribézné feseny projekty, na nichz se podili ETP nebo konsorcium 11
potravinarskych federaci zalozené podle italského prava (SPES-GEIE).



Dil¢i zasedani probéhlo kromé toho ve Vidni
a bylo zaméfené na regionalni spolupraci pfi
propagaci potravinarskych produktl v ramci
programl EK a k pfipravé nového PRV a vyu-
zivani jeho opatreni.

Pokracuje spoluprace s JihoGeskou univerzi-
tou v Ceskych Budgjovicich (JCU), Univerzitou
Tomase Bati ve Zliné (UTB), Mendelovou uni-
verzitou v Brné, Veterinarni a farmaceutickou
univerzitou Brno a Vysokou $kolou chemicko-
-technologickou v Praze (VSCHT).

2

~

V roce 2016 se bohuzel nepodafilo zorgani-
zovat narodni kolo soutéze ECOTROPHELIA.
Dlvodem je dlouhodobé vyrazné nizsi zajem
ze strany studentd vysokych $kol, nez je tomu
v ostatnich evropskych statech. Z tohoto ddvodu
neméla Ceska republika po letech své zastou-
peni v evropském kole soutéze ECOTROPHELIA
EUROPE 2016. Pro nasledujici obdobi je vSak
s Ucasti CR v evropské soutéZi poditano a CTPP
bude intenzivné pracovat na zapojeni co nejvétsiho
poctu studentskych tym( z Eeskych vysokych skol.

3.4 ODBORNA CINNOST

Diky €erpani podpory z dotaéniho podprogramu
10.E.a. v ramci narodnich dotaci MZe se poda-
filo vyznamné posilit odbornou &innost CTPP.
Opatfeni 10.E.a. neni pfimo urCeno k podpore
vyzkumu jako takového, ale k podpore prezen-
tace vysledkll dosazenych v ramci CTPP, at
jiz pracovnimi skupinami nebo c¢leny platfor-
my. Odborné publikace pfipravené a publikova-
né v ramci pracovnich skupin jiz byly zminény
v ramci bodu ,,Priority*.

Jako kazdy rok se vyznamna €ast odbornych
aktivit odehravala v ramci seminaii a konferenci
poradanych v priibéhu roku éleny CTPP. Jejich
soudasti byly informace o CTPP a jejich akti-
vitach, ale i samostatné prezentace a postery.
Seminare a konference poslouzily i jako vynikajici
kanal pro distribuci materiald CTPP i informaci
o ETP a dalSich evropskych aktivitach.

Vyrocni zprava 2016 .
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Mezi nejvyznamnéjsi aktivity komory patii pro-
jekt ,Hravé zij zdravé“,
zakladnich $kol. Tento projekt byl prezento-
van na konferenci organizované Spolecnosti pro
vyZivu ,Skolni stravovani“ konané ve dnech 24.
— 26.5.2016 v Pardubicich a na seminaf ,,Chut
Zivota, regionalni potraviny ve Skolach®, seminar
v ramci programu TOL - Taste of Life, Lifelong
Lerning Programme, 18. a 28.4.2016 v Praze.
Nadale pokra¢ovala podpora boje proti obezité,
kdy byl finanéné podporen projekt v ramci stu-
die sedmiletych déti jako soucast evropského
projektu Childhood Obesity Surveillance Initiative
(COSI) pod patronaci WHO.

ktery je uréen Zaklm

Nejsou to vSak jen projekty. V ramci oblasti zdravi
Potravinafska komora CR aktivné spolupracuje
s dalSimi vyznamnymi subjekty a institucemi jako
jsou napfiiklad Ministerstvo zdravotnictvi CR,
Statni zdravotni Ustav, Spole€nost pro vyZzivu,
IKEM aj. Clenové vyboru pro zdravotni a soci-
alni politiku se zucastnili tematické konference”
Potraviny, zdravi a vyZiva“ konané dne 6. 4. 2016
v Praze a konference ,,Dietni vyziva 2016“ konané
ve dnech 11. a 12. 10. 2016 v Pardubicich.

CTPP se v uplynulém roce Uspésné prezentovala
na veletrhu SALIMA a TechAgro v Brné a Zemi
Zivitelce v Ceskych Bud&jovicich. V ramci semi-
nard byly podporeny dva seminafe ve spolupraci

se Sdruzenim pravnickych osob konzervarensko-
-lihovarského priimyslu (KOLl) na MZe, Skoleni
pracovnikl masného primyslu, které v Berouné
organizuje Cesky svaz zpracovatel(l masa, a dale
byl podporen seminar tykajici se kontrol zdravotni-
ho stavu ulovené volné zijici zvére konany v Pisku.
CTPP se ddle prezentovala v ramci dvou akci -
kulaty sttl Comenia a na Zofinském féru.

V oblasti publikaci byly kromé vyrocni zpravy
v Ceské a anglické verzi, vydany publikace pra-
covni skupiny Potraviny a spotfebitel a Obiloviny
v lidské vyzivé zminované jiz pfi hodnoceni Cin-
nosti jednotlivych skupin.

V roce 2016 CTPP podpofila 3. roénik soutéze
»Cena Potravinarské komory o nejlepsi inovativni
potravinarsky vyrobek“. SoutéZ probihala v ter-
minu od 31. bfezna do 31. srpna 2016 a mohly
se do ni pfihlasit potravinarské spolecnosti, resp.
jejich nové nebo vyznamné zdokonalené vyrobky,
které byly uvedeny vyrobcem na trh v poslednich
3 letech s vysokou pfidanou hodnotou.

Soutéz probihala v terminu od 31. bfezna do 31.
srpna 2016 a mohly se do ni pfihlasit potravinar-
ské spole¢nosti, resp. jejich nové nebo vyznamné
zdokonalené vyrobky, které byly uvedeny vyrob-
cem na trh v poslednich 3 letech. Ve stanoveném
terminu se pfihlasilo 20 spole¢nosti s celkem

37 vyrobky. Pro fadné prihlaSeni do soutéze
bylo nutné dodat pfihlasku, laboratorni analy-
zu vyrobku nebo &estné prohlaseni o vyzivové
hodnoté vyrobku a nakonec pro hodnoceni také
samotny vyrobek. O ,,Cenu Potravinarské komory
CR za nejlepsi inovativni potravindisky vyro-
bek” se tak utkaly tyto spole¢nosti: BEAS, a.s.,
BOHEMILK, a.s., CORAX Trading s.r.o., IREKS
ENZYMA s.r.0., Karlovarské mineralni vody, a.s.,
Kitl s.r.o., Kola¢kova pekarna s.r.o., KOMPEK,
kombinat pekarské a cukraiské vyroby, spol.
s r.0., MADETA a.s., MASO UZENINY PISEK,
a.s., Masokombinat Policka a.s., POLABSKE
MLEKARNY a.s., PRO-BIO, obchodni spole¢nost
s r.o., Resolution, s.r.o., SEMIX PLUSO, spol.
s r.o., Viktorie Zemankova, Vodianska drabez,
a.s., ZEMAN maso-uzeniny, a.s., Zeelandia spol
s r.0, Zemeédélské a obchodni druzstvo Hlavnice.
Hodnotici komise byla sloZzena z odborniki
Potravinafské komory CR, Ministerstva zemg-
délstvi CR, Vyzkumného Ustavu milékarenského,
Vyzkumného Ustavu potravinarského Praha, v.v.i.,
Vysoké Skoly chemicko-technologické v Praze,
Jiho&eské univerzity v Ceskych Budé&jovicich
a Mendelovy univerzity v Brné. Kritéria pro hod-
noceni soutéze byla jiz od pocatku jasné nasta-
vena. Inovativnost vyrobku tvofila 30 %, vyzivova
hodnota vyrobku ve smyslu celkového profilu
potraviny 30 %, senzorické vlastnosti 30 % a cel-
kovy dojem hodnotitele 10 %.



Nejlepsimi inovativnimi potravinarskymi vyrobky
pro rok 2016 se staly:

Kategorie: Mikropodniky

- Masové lupinky — rybi - CORAX Trading s.r.o.

- Pohankovy bezlepkovy bezmoucny chléb -
Kola¢kova pekarna s.r.o.

- Red velvet muffin — Kola¢kova pekarna s.r.o.

- Pivni rohlik se zaparou — Resolution, s.r.o.

Kategorie: Ostatni vyrobci

- Chléb Hradistan® - BEAS, a.s.

- Vanila vanilkovy jogurt 1 kg - BOHEMILK, a.s

- Smés ANTIQUE uréena pro vyrobu jecno-
-ovesného chleba a peciva -

IREKS ENZYMA s.r.o.

- Jiho¢eské pomazankové tradi¢ni laktéza
< 0,01 % - MADETA a.s.

- RIB EYE STEAK, SIRLOIN STEAK, RUMP
STEAK (jako jeden vyrobek) — Masokombinat
Policka a.s.

- Zervé s kozim tvarohem - POLABSKE
MLEKARNY a.s.

- Kureci Cordon Bleu smazeny - Vodnanska
drlbez, a.s.

- Zitnop$eniény chléb Ebony — Zeelandia spol.
s r.o.

- Brdska klobasa - ZEMAN maso uzeniny, a.s.

VSechny spole¢nosti obdrzely certifikaty k Cené
PK CR za nejlepsi inovativni potravinarisky vyro-
bek nebo za u€ast. Spole€nosti, které se umistily
na ocenéném misté, ziskaly bali¢ek medialni pro-
pagace (propagace spolec¢nosti a vyrobkU v tisté-
nych a internetovych médiich) a poukaz k ucasti
jednoho zastupce spole¢nosti na mezinarodnim
veletrhu potravin a napoji SIAL 2016 (16. — 20.
10. 2016, Pafiz). Pro mikropodniky poskytla zdar-
ma spole¢nost EUROFINS CZ, s.r.0. na ocenéné
vyrobky stanoveni vyzivovych tdajl podle platné
legislativy.

Vysledky byly spole¢nostem oznameny dne
8. 8. 2016 a dale byly také prezentovany na
webovych strankach soutéze http://soutez.food-
net.cz. Slavnostni vyhlaseni vysledkd a predani
ocenéni vitéznym spole¢nostem probéhlo v ramci
veletrhu Zemé Zivitelka 2016, ktery se konal v ter-
minu 25. 8. — 30. 8. 2016.

Vyrocni zprava 2016 '
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PROJEKTY

s financnim prispevkem EU:

NU-AGE

SAVENTH FRAMEWORK
PROGRAMME

No. 266486

Nové stravovaci strategie oslovujici specifické
potieby osob pokrodilejSiho véku ve prospéch
zdravi prospésného starnuti v Evropé (NuAge)

Duben 2016 byl oficidlnim ukoncenim pétiletého
projektu s rozpoctem presahujicim 12 mil. €.
Partnerstvi v konsorciu SP.E.S. GEIE znamena
pro PK CR mj. G&ast v konsorciu integrovaného
projektu predloZzeného Universitou v Bologni, a to
vedle 31 subjektd z fad narodnich potravinarskych
a napojovych federaci, podnikatelskych subjektd,
instituci terciarniho vzdélavani, ale i vyzkumnych
organizaci. Diky dlouholeté spolupraci s konsor-
ciem S.P.E.S. GEIE se PK CR podafilo prosadit
i partnerstvi pro Zeelandia, spol. s r.o.

V priibéhu projektu probéhla fada revizi dat o stra-
vovacich zvyklostech starsi populace nad 65 let
v CR a rozsiteni platformy priimyslovych podnikd
tvoficich zakladnu pro transfer poznatkd. PK CR

se podilela na definici $kolicich podkladd pro nad-
chazejici poradané akce, spolu s EUFIC (Evropska
rada pro informace o potravinach) zpracovala pod-
klady k pfipravovanému bulletinu projektu, aktivné
spolupracovala pfi diseminaci v ramci relevantniho
pracovniho bali¢ku projektu a zpracovala narodni
data pro trzni analyzu v ramci projektu.

aBit:iBoa-\rgiD

NTH FRAM| RK
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No. 315313

Vyvoj trvanlivych papirovych a lepenkovych
povrchovych systémi na bazi proteind, s cilem
zvySeni recyklovatelnosti potravinarskych
a napojovych obalovych materialti (BIOBOARD)

Pocatkem roku 2016 bylo ukonéeno pInéni pro-
jektu kategorie Research for benefit of SME
‘s, BIOBOARD. Jeden z hlavnich cill byl napl-
nén, tj. vyvoj série bio-povlakll a kompozitl vé.
zplUsobu jejich vyroby pro aplikaci na papir,

lepenku a kartén, s cilem nahradit konvencéni

plasty zaloZzené na fosilnich palivech (polyethylen)
v laminovanych balicich materialech.

Projekt vychazel z predchozich vyzkumd(, Ze
povlaky zaloZené na zivoc¢iSnych proteinech, jako

-~

l*lv!

Green Proteln-Bas'

. Binagar&'

P . [ ——
www bioboard. eu




jsou povlaky na bazi syrovatkovych proteind
nebo rostlinnych proteind, jako je p$eni¢ny glu-
ten, séjovy protein nebo zitny zein, mohou tvorit
bio-degradibilni plastické vrstvy, které mohou
nahradit soucasné plastové vrstvy ve vicevrst-
vych obalech a zvysit jejich recyklovatelnost.

No. IEE/12/768/S12.645921

Produkce bioplynu z organického odpadu
v evropském potravinaiském a napojovém
prumyslu (FABbiogas)

Na prelomu r. 2015 a 2016 se podafilo koordina-
torovi projektu, University of Natural Resources
and Life Sciences Vienna - Department for
Agrobiotechnology, Uspésné ukoncit plnéni, ale
predevsim naplnit projektovy cil, tj. poskytnout
podporu potravinafskym podniklm s nakladanim
s odpadem a jeho likvidaci, pfi zvySeni ochrany
zivotniho prostredi a snizeni vyrobnich nakladd.

Z pozice vedouciho patého pracovniho baliCku
PK CR zajistila mj. priizkum u ¢lenské zakladny
ve smyslu potencialniho investora do bioplynu
a zainteresované vyrobce pro aplikaci bioply-
nu, proskoleni pracovnika na tfidennim externim
Skoleni (organizovaném narodnim &lenem EBA
— asociaci bioplynu), zastitu poradniho servisu

osobam/podnikatelskym subjektim se zajmem
investice do produkce bioplynu nebo nabidky
organického odpadu k produkci bioplynu apod.

Program
celozivotniho
uceni

Program Leonardo da Vinci

No. 2013-1-ES1-LEO05-67282

Nabidka inovace ve vyvoji novych potravinai-
skych vyrobki v evropskych potravinafskych
prumyslech (ONF)

Od r. 2013 se stala PK CR jednim z partnerd
projektu programu Leonardo da Vinci/Pfenos
inovaci. Projekt byl financovan z prostfedkd EK
z programu Celozivotni vzdélavani. Konsorcium
zastoupila prioritné potravinarska sdruzeni, poté
i univerzity, tj. FEDACOVA (Spanélsko), SETBIR
(Turecko), SEVT (Recko), PK CR, Univerzita

AALBORG (Dansko), ANIA (Francie) a Univerzita

Vyrocni zprava 2016 .

GHENT (Belgie). Koordinatorem byla FEDACOVA
(Potravinarska komora pro Valencii).

Do konce projektu v r. 2016 se podafilo splnit
hlavni cil, tj. zvySit povédomi a kompetence
vedoucich pracovnikll malych a stfednich pod-
nikd potravinafského prdmyslu o moznostech
spoluprace pfi vyvoji novych potravinarskych
vyrobkd. Nasledkem doslo k vyraznému zvyseni
optimalizace celého procesu a k vyvoji produktd,
které vice vyhovuji pozadavkim cilové skupiny.
Potravinarska sdruzeni, ktera jsou Cleny projek-
tového konsorcia, vytvorila tzv. ,narodni inovaéni
jednotky”, stalé tymy, jejichz ukolem je mj. zajistit
nyni i po skonceni projektu udrzitelnost vysledk
projektu v ¢ase. Obsah projektu a vSechny jeho

nastroje byly vytvofeny v jazyce vSech partnerd
konsorcia, ¢imz byl znasoben dosah projektu.

i i

ONF jednani, Spanélsko
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Education and Culture
Lifaloag karning Programma
ERASMUS

J FOOD!

Program Erasmus+

No. 2014-3206/001-001

sLaborator“ k zajisténi prenosu dovednosti
v evropském potravinarstvi s cilem stimulace
podnikatelskych dovednosti, podpory inova-
ci a vzniku novych obchodnich prilezitosti
v potravinarstvi (FoodLab)

Poginaje lednem r. 2015 se PK CR stala jed-
nim z partnerd programu Erasmus+, FoodLab,
jenz je vénovan vyvoji nové metodologie uceni
se a vyuky, a souvisejicich nastroji ke zlepse-
ni prdfezovych dovednosti studentd a podpory
podnikani. Pro feSeni téchto problém je konsor-
cium FOODLAB slozeno z 15 partnerl z 6 rlz-
nych zemi (Francie, Madarsko, ltalie, Slovinsko,
Ceska republika a Spanélsko). Cilem konsorcia
FOODLAB je sdileni znalosti pokryvajicich vsech-
ny vyzkumné, vyvojové a vyrobni aktivity sméfuiji-
ci k poskytovani novych smérQ. Evropska labora-
tof projektu FOODLAB, podporovana na webové
platformé projektu, umozni posileni interakce
mezi studenty a zu€astnénymi stranami (v oblasti
potravinarskych inovaci) a zlepSeni podnikani
v tomto odvétvi. Vystupy projektu FOODLAB jsou

cenné pro firemni pracovniky, ucitele, vyzkum-
niky a studenty. Webova stranka projektu:
https://foodlab-eu.com/.

FOODLAB v r. 2016 byl v souladu s vytyCenymi
specifickymi cili, tj. zlepSeni mezinarodni spolu-
prace mezi vzdélavanim, poskytovateli odborné
pfipravy a dalSimi zacastnénymi stranami (vyvoj
sdilené webové platformy, umoziujici vytvoreni
spole¢ného pracovniho prostoru a centraliza-
ci specializovanych vyukovych a vzdélavacich
nastrojl vyvinutych v pribéhu projektu). Dale
pak posileni podnikani (teoretickd i prakticka
Skoleni budou navrhnuta jak pro studenty, tak pro
zaméstnance podnikd, kterd umozni vzajemné
obohaceni o ndpady a zkuSenosti). V neposled-
ni fadé probéhlo Sifeni osvédéenych postupl
(vystupem projektu bude bila kniha FeSici tyto
otazky v ramci Evropy).

Existujici webova platforma FOODLAB je souhr-
nem projektl pro rozvoj novych podnikatelskych
zamérd, nebo c¢innosti tykajici se inovovaného
produktu jako vysledku podnikatelského pfistupu.

3.5 KOMUNIKACE

Pro platformu predstavuje komunikace s odbor-
nou i laickou vefejnosti predstavovanou zde

zejména spotiebiteli a propagace cill, prace
a vysledkd platformy jednu z kliGovych oblasti
¢innosti. Byla ji proto vénovana patficna pozor-
nost i finanéni podpora. Lze ji rozdélit do nékolika
oblasti liSicich se cilovymi skupinami i vyuzivany-
mi nastroji:

- odborna vefejnost v ramci seminart a konferenct;

- odborna vefejnost cestou individudlnich projektd;

- odborna verejnost cestou informacnich bulleti-
nd a odbornych publikaci;

- odborna verejnost cestou inzerce v odbornych
a sektorovych médiich;

- odborna verejnost cestou kulatych stold, pre-
zentaci a pracovnich setkani;

- odborna a laicka verejnost prostfednictvim
webovych stranek;

- odborna a laicka vefejnost prostrednictvim
prezentaci na vystavach a veletrzich;

- laicka vefejnost cestou PR ¢lankd, zprav,
inzerce a spoluprace s médii;

- laicka verejnost prostfednictvim spolupracuji-
cich organizaci.

Komunikacni aktivity pfimo spojené s odbornou
Cinnosti jiz byly uvedeny dfive v hodnoceni &in-
nosti pracovnich skupin a v ¢asti tykajici se pub-
likaci, seminafl a konferenci. Platforma vyuziva
pro komunikaci s odbornou verejnosti i takovych
moznosti jako jsou prezentace v pribéhu semina-



¥ poradanych PK CR v ramci projekt( financova-
nych z opatfeni Programu rozvoje venkova 1.3.1.
Touto formou se o ¢innosti a vysledcich platformy
i ji podporovanych projektd dozvi desitky podni-
katell ve vSech regionech. Obdobné aktivity jsou
planovany i pro budouci obdobi.

V hodnoceném obdobi nevyuzivala platfor-
ma celoplos$nou inzerci, ale pouze komunikaci
za pomoci redakénich ¢lank( jakozto vystu-
pl z tiskovych konferenci a setkani s novinafi.
Cilova média byla i nadéle vedle denikl zejména
odborna periodika: Ekonom, Eurofirma, Profit,
Prosperita nebo Zemédélec.

Dal§i vyznamnou komunikaéni aktivitou bylo
informovani vefejnosti o aktivitach CTPP, PK CR
a jejich ¢lend prostfednictvim ¢lankd v ¢asopisu
Svét potravin vydavaného s mésicni periodicitou
na zakladé smlouvy uzaviené s vydavatelstvim
GRANVILLE.

Vedle nosnych propagacnich aktivit byly pro
propagaci v prlbéhu roku vyuZity rovnéz akce
jednotlivych &lenti PK CR nebo CTPP. Jako pfi-
klad mCze poslouzit spoluprace s Ceskym sva-
zem zpracovatelll masa, kde bylo pro propagaci
vyuzito Skoleni pracovnikd masného priimysiu.
V dubnu 2015 probéhla taktéz prezentace CTPP
v Poslanecké snémovné Parlamentu CR.

Dal$im z vyuzivanych nastroji komunikace byly
webové stranky CTPP provozované na viast-
nim webovém portadlu na adrese www.ctpp.cz.
Stranky byly v roce 2015 prelozeny do anglické
verze. V ramci odborné cinnosti spolupracovala
platforma i nadale na specialnich webovych
strankach pro celiaky na http://www.vupp.cz/
czvupp/lepek/index.php.

Jako vyznamna propagacni a komunikaéni aktivita
s moznosti pfimého styku s partnery je i u€ast na
veletrzich a vystavach. Za nejvyznamnéjsi akci
hodnoceného obdobi je mozno povazovat Ucast
na veletrhu Salima 2016, TechAgro 2016 v Brné
a Zemi zivitelce 2016, ktera probéhla na vystavisti
v Ceskych Budgjovicich. Platforma se zde predsta-
vila opét ve vlastnim stanku spolu s PK CR a diky
organizaéni podpore ze strany PK CR se podarilo
na stanku usporadat setkani k aktualnim problé-
mUm potravinafstvi s fadou vyznamnych statnich
predstaviteld a rovnéz predstaviteld politickych
stran a hnuti. Za v8echny mizeme uvést setkani
s prezidentem republiky MiloSem Zemanem, mini-
strem zemédélstvi Marianem Jureckou, premiérem
Bohuslavem Sobotkou nebo ¢leny Zemédélského
vyboru Parlamentu CR.

CTPP potada v ramci kampani na vyménu infor-
maci fadu pracovnich setkani formou kulatych
stolll s ¢eskymi i zahrani¢nimi politiky a odborni-
ky nebo tiskovych konferenci.

Vyrocni zprava 2016 '

Byla vydéna vyroéni zprava CTPP v deské a ang-
lické verzi, v ramci pracovni skupiny Obiloviny
v lidské vyzivé byla vydana publikace ,,Obiloviny
v lidské vyZzivé 2016 — moderni trendy v mlynské
a pekarenské technologii“. Ve spolupraci s CTPP
byla vydana publikace pod nazvem ,Nutricné
vyznamné latky v potravinach®.

Ve spolupraci se Sdruzenim ¢eskych spotiebitell
byl realizovan ,Potravinarsky Uterek® se zamére-
nim na nealkoholické napoje a dale v edici "Jak
pozname kvalitu?“ byly vydany tfi publikace
s nazvem ,,Obiloviny a lusténiny“, ,,Nealkoholické
napoje“ a ,Caje“ a byly vydany prepracované
publikace ,Syry a tvarohy“ a ,Masné vyrobky“.
Pri pfilezitosti vydani vySe uvedenych publikaci
usporadalo Sdruzeni ¢eskych spotiebiteldl néko-
lik tiskovych konferenci, v ramci nichZz doslo
k predstaveni jiz vydanych edic.

Interaktivni kurz zdravého Zivotniho stylu pro zaky
zakladnich $kol s nazvem ,Hraveé Zij zdravé® byl
v roce 2016 podporen dotaci Ministerstva zdra-
votnictvi CR: Nérodni program zdravi — Projekty
podpory zdravi a podporen z rozpo&tu CTPP. Pro
dalsi obdobi taktéz CTPP s finanéni podporou
tohoto oblibeného projektu opét pocita.
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ROzZPOCET CTPP PRO ROK 2016 A VYHLED NA ROK 2017

V roce 2016 byla ¢innost CTPP z nejvétsi ¢asti  &innosti platformy prakticky nepodilely zdroje nanym a schvalenym fidicim vyborem a plenarnim
financovana z dotaéniho podprogramu 10.E.a. z evropskych projekt(l a viastni zdroje PK CR. zasedanim CTPP a nasledné predstavenstvem
vypsaného v ramci narodnich podpor MZe pro PK CR, které je odpovédné za Ucelné a vécné
podporu &innosti Ceské technologické platformy  Cerpani podpory v ramci dotace 10.E.a. pro rok  spravné uziti dotace. Cerpani v ramci jednotlivych
pro potraviny. Na rozdil od minulych let se jiz na 2016 probéhlo v souladu s rozpo¢tem projed- kapitol rozpoctu probéhlo nasledovné:

Kapitola rozpoétu Castka v Ké Poznamka

Mzdové naklady 1.790.381 Mzdové naklady vztazené k pracovnikdim vykondvajicim koordinaéni a administrativni ¢innosti
Naklady tykajici se zabezpeceni

a provozu 971.873,95 Najmy kancelarskych potreb, telekomunikacni sluzby, cestovni naklady tuzemské a zahraniéni
Odborna ¢innost 9.237.745,05 Naklady vztazené k informacnim, propaga¢nim a vzdélavacim ¢innostem, s vyjimkou nakladi

na védecko-vyzkumnou ¢innost (inzerce v odborném tisku, poradani konferenci, seminara,

provoz a udrzovani webovych stranek, publikacni ¢innost...)

12.000.000




Vyrocni zprava 2016 ’

ZHODNOCENI EKONOMICKYCH ASPEKTU CINNOSTI CTPP Z POHLEDU PRUMYSLOVYCH VYROBCU
A JEJi DOPADY NA KONKURENCESCHOPNOST CESKEHO POTRAVINARSKEHO PRUMYSLU

VedlejSim ne vSak bezvyznamnym aspektem
¢innosti CTPP jsou jeji ekonomické pfinosy pro
podnikatelské subjekty. Sem patfi vytvareni
prostfedi pfiznivého pro spolupraci mezi védou,
vyzkumem a podnikatelskymi subjekty s cilem
vytvareni inovativnich feseni a pfedevsim pfenos
vysledkd védy a vyzkumu do praxe. Tato oblast
se obtizné ekonomicky zhodnocuje, nicméné
s ohledem na naSe zku$enosti je velmi duleZita.
CTPP zde prispivd zejména ke zjednoduseni
pfistupu podnikd k informacim o relevantnich
vyzkumnych projektech a jejich vysledcich na
svych webovych strankach nebo prostfednictvim
Poradenského centra projektd (PCP), viz dale.

Zastupci platformy se pfimo nebo prostfednictvim
Ceské akademie zemédélskych véd nebo dalsich
védeckych a vyzkumnych organizaci, které jsou
jejimi ¢leny, podileji v rdmci spoluprace s minis-
terstvy zemédélstvi, Skolstvi a dal$imi instituce-
mi na formovani cill a koncepci potravinarského
a zemedélského vyzkumu. Jeji zastupci se podileji
na hodnoceni potravinarskych projektll podanych
pfedevsim v ramci Narodni agentury pro zemédél-
sky vyzkum a TA CR, kde se zasazuji o dodrzovani
proporcionalniho pfistupu potravinarskych vyzkum-
nych organizaci k finanénim zdrojiim, coz se osvéd-
Cilo pii podavani projektd v novém programu KUS.

Vyznamna je vzajemna spoluprace jednotlivych
¢lent platformy z oblasti védy a vyzkumu pUso-
bicich v ramci MZe jako jsou Vyzkumny Ustav
potravinarsky Praha, Vyzkumny ustav mléka-
rensky a Vyzkumny Ustav sladafsky a pivovar-
nicky, které spolupracuji s fadou vyzkumnych
ustavll z oblasti zemédélské prvovyroby, pre-
devsSim to jsou Vyzkumny ustav zivoCiSné vyro-
by, Vyzkumny ustav rostlinné vyroby, Vyzkumny
Ustav picninafsky, Vyzkumny Ustav pro chov
skotu. Spoluprace téchto ustavl pfi FeSeni
vyzkumnych projektl poskytuje jejich komplexni
feSeni. Platforma také prispiva k prohlubova-
ni spoluprace vyzkumnych Ustavd resortu MZe
k vyzkumné spolupraci s univerzitnimi pracovisti,
predevéim s VSCHT, Mendelovou univerzitou,
UTB, JCU. Z dalsich Clenskych subjektl, které
plsobi v oblasti védy a vyzkumu a spolupracuji
v ramci rezortu MZe, mUZeme jmenovat napf.
UZEI. Vyzkumné organizace platformy mnohdy
ve spolupraci s podniky sdruzenymi v platformé
fesi vyzkumné projekty aplikovaného vyzkumu na
témata vypisovana predevsim Néarodni agenturou
zemédélského vyzkumu MZe, ale i grantovymi
agenturami MSMT, Ministerstvem vnitra a TA CR.
Velmi vyznamna je uc€ast vyzkumnych instituci na
feSeni projektl PRV SZIF, MZe, které jsou zafnym
pfikladem zajiStovani prenosu vysledkld vyzkumu

do praxe, kdy podniky jsou podporeny predevsim
investi¢né pri vyuZiti vysledkl vyzkumu k inova-
cim technologii a vyrobkd. Vyzkumné organizace
CTPP pri feSeni nékterych vyzkumnych projektti
spolupracuiji i s Ustavy a univerzitami rezortu zdra-
votnictvi, Spole€nosti pro vyzivu a Spole€nosti
pro probiotika a prebiotika. Nékteré vyzkumné
projekty jsou feSeny ve spolupraci s uUstavy AV
CR. Vyznamna je i spoluprace mezindrodni.

VYZKUMNY USTAV MLEKARENSKY S.R.O.
resi nasledujici vyzkumné projekty:

V ramci institucionalni podpory MZe feSi projekt
"MlIéko — vyznamna soucast zdravé a bezpecné
vyzivy", ktery je ¢lenén do 3 zakladnich smérd:

Vyzkumny smér |

Vyzkum biologickych faktord a zdravotnich uka-
zatell dojnic a chemickych, biochemickych, mik-
robiologickych, fyzikalnich a technologickych
ukazatelll kvality syrového mléka a mlécnych
vyrobk( véetné metod jejich analyz, hodnoce-
ni a ucelné interpretace vysledkd pro postupy
k zajisténi kvality, bezpe€nosti a autenticity mléka
a mléénych produktd.
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Vyzkumny smér Il

Vyzkum mikroorganismi vztahujicich se k miléku
a mléénym vyrobklm jak technologicky a zdra-
votné prospésnych, tak technologicky nezadou-
cich nebo skodlivych lidskému zdravi.

Vyzkumny smeér Il
Vyzkum miléka a mlé¢nych vyrobkd, jejich slozek
a vyuzitelnych mikroorganism( a novych metod,
postupll a technologii ke zvy3eni jejich senzorické
kvality, trvanlivosti, nutri¢niho a zdravotniho pfi-
nosu konzumentovi.

V ramci ucelové podpory vyzkumu fesi 19 pro-
jektd Narodni agentury pro zemédélsky vyzkum
MZe a 1 projekt Technologické agentury CR. Déle
spolupracujeme se ¢tyfmi vyznamnymi mlékarna-
mi na projektech Rozvoje venkova jako spolupra-
cujici vyzkumny subjekt.

VYZKUMNY USTAV PIVOVARSKY
A SLADARSKY, A.S.

se jako freSitel nebo spolu-fesSitel podili na

nasledujicich grantech:

- MZe: QJ1310091 Sladovnicky je¢men pro
“Ceské pivo;

- GA CR: GA14-10233S Humulus Lupulus L. -
zdroj latek s antimikrobidlnimi G¢inky;

- MSMT: LO1312 Vyzkumné senzorické centrum
v Praze a Vyzkumna a vyvojova varna udrzitel-

nost a rozvoj;

- TA CR: TA04021252 Vyvoj zafizeni pro fyzikaini
oSetfeni semen a sladu pomoci nizkoteplotniho
plazmatu;

- TA CR ,CENTRA KOMPETENCE“ projekt
TE02000177 Centrum pro inovativni vyuziti
a posileni konkurenceschopnosti ¢eskych pivo-
varskych surovin a vyrobkd;

- 7. RP KBBE.2013.2.3-01, projekt 613665 Multi
Sensor Technology for management of food
processes;

- Program Leonardo da Vinci, projekt
2013-1-BG1-LEO05-08705 Application of
malted einkorn in food industry - Ancient
Innovation;

- Program Erasmus+, projekt 2014-1-BG1-
KA202-001570 Agro-technological training
methodology based on organic farming -
Einkorn — Ancient Innovation Il;

- NAKI Il - MK: DG 16PO2R017 Vinohradnictvi
a vinafstvi pro zachovani a obnovu kulturni
identity vinafskych region(i na Moravé;

- International Visegrad Fund, projekt No.
21520100 V4 Dédictvi kvality tradi¢nich napoju.

MZe: IP 2012-2016 Vyzkum kvality a zpracovani
sladarskych a pivovarskych surovin).

Pfi realizaci vyzkumné cinnosti spolupracu-
je zejména s Mendelovou univerzitou v Brné,
VSCHT Praha, Masarykovou univerzitou v Brné,

s ustavy AV CR, Chmelaiskym institutem v Zatci
a Zemédélskym vyzkumnym ustavem v Kroméfizi.

VYZKUMNY USTAV POTRAVINARSKY
PRAHA V.V.l.:

V ramci Ucelové podpory vyzkumu fesil v roce
2016 celkem 11 projektd ve strukture: 7 projektd
Narodni agentury pro zemédélsky vyzkum MZe,
2 projekty TACRT , 1 projekt GACR a 1 projekt
programu rozvoje venkova SZIF. Vyzkumny Ustav
potravinafsky Praha se jako koordinator nebo
feSitel podili na nasledujicich projektech:
Projekty NAZV:

- QJ1210257 Zlepseni nutricnich, dietetickych
a senzorickych vlastnosti zejména alterna-
tivnich a maloobjemovych obilovin a jejich
mlynskych produktd technologickymi postupy
s vyuzitim fermentacnich G¢inkd bakterii mléc-
ného kvasent;

- QJ1210258 Extrakce lignan z dfevni hmoty
a jejich vyuziti v doplicich stravy s vyznamnymi
biologickymi u¢inky;

- QJ12100093 Nové metody pro vyrobu, kontro-
lu kvality a U¢ink( probatickych potravin

- QJ1310219 Psenice se specifickym slozenim
a vlastnostmi Skrobu pro potravinarské a pri-
myslové ucely.

- QJ1510160 Nové technologie ziskavani biolo-
gicky aktivnich latek z Ié¢ivych a aromatickych



rostlin jako zdroju ucinnych latek botanickych pesticidl a potravinovych
doplrikd

- QJ1610202 Vyvoj novych plodin s cilem produkce potravinarskych vyrob-
kG s vyssi vyzivovou hodnotou

- QJ1610324 Studium tradi¢nich a novych zemédélskych plodin jako zdrojl
antioxidantd a dalSich zdravi prospésnych latek a jejich vyuZiti pfi vyrobé
potravin.

Projekty TACR:

- TA04010762 ZlepSeni kvality bezlepkového peciva novymi zdroji proteind.

- THO01020905 Progresivni nanotechnologie pro potravinarské a medicin-
ské aplikace.

Projekt GACR:
- GA14-23482S Tepelné, elektrické a reologické vlastnosti kolagenni hmoty

Program rozvoje venkova SZIF:
- Inovace zemédélskych produktl ve spole¢nosti Bohemia Apple

Vyrocni zprava 2016 .

V ramci institucionalni podpory (koncepce rozvoje organizace) resi Ctyfi

hlavni sméry:

- Vyrobky pro zdravou a bezpe¢nou vyZivu

- Vyrobky pro skupiny populace se specialnimi pozadavky na vyzivu

- Potravni doplriky (nutraceutika)

- Technologie pro Setrnou vyrobu a bezpeéné skladovani potravinarskych
surovin a potravin

VYZKUMNY USTAV ZIVOCISNE VYROBY UHRINEVES, V.V.I.

Kvalita a bezpecnost Zivocisnych produktl je jednim ze stéZejnich obord
hlavni vyzkumné ¢innosti Ustavu. Je zafazena jak do experiment( zakladni-
ho vyzkumu, tak do projektd NAZV, MSMT apod.

Vyzkumny zamér MZeRO 0714 fesil napiiklad vliv pfidavkd pfirozenych
zdrojU luteinu na zvyS$eni oxidaéni stability lipidd ve vejcich a mase kufat,
hledanim alternativ ke krmnym antibiotiklm, pouZitelnost vybranych latek
na snizeni bakterialni kontaminace povrchu chlazeného driibeZiho masa.

V souvislosti s problematikou vlivu latek pfirodniho charakteru na ente-
ropathogenni bakterie byly realizovany experimenty s 8-hydroxychinoli-
nem (8HQ) a bakteriemi rodu Bifidobacterium a Clostridium perfringens.
PokracCuje také experimentdlni ovéfovani ucinnosti latek potencialné vyu-
zitelnych pro snizeni cholesterolémie, ktera je hlavnim rizikem konzumace
zivoc&ignych produktd - vliv nového modifikovaného polysacharidu s hypo-
cholesterolemickou a hypolipidemickou aktivitou.

Podobnou problematiku fesi projekt NAZV QJ1510038 Vyuziti rostlinnych
extrakt( jako bioantiparazitik u hospodarskych zvifat.

31




N\
§

%g CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY

32

Dalsi projekty se vénuji hodnoceni a systémové-
mu feseni zdravotnich rizik chovl jednotlivych
druhl hospodarskych zvitat, véetné faktor( vzni-
ku antibiotické rezistence s cilem dosahnout
racionalniho, dlouhodobé udrzitelného pouzivani
antimikrobialnich 1é€iv a kontrole antimikrobialni
rezistence.

Konkrétné se orientuji na problémy u nejvy-

znamnéjSiho druhu HZ - skotu:

- Vytvoreni systému hodnoceni biosecurity, wel-
fare a zdravi hospodarskych zvifat pro produkci
zdravotné nezavadnych surovin a potravin Zivo-
¢isného plvodu (NAZV QJ1530058)

- Navrh a uplatnéni ploSného systému sbéru dat
0 nemocech skotu a jeho vyuziti v manage-
mentu stad, Slechténi a pro racionalni uzivani
antimikrobik (NAZV QJ1510217)

- Komplexni Fizeni mlezivové vyzivy telat a jeji
zlepSovani jako pfirozeny nastroj k podpore
zdravi telat, tlumeni nakaz a sniZeni potreby
antibiotik (NAZV QJ1510219)

- Vyzkum, nové produkty a sluzby pro vytvoreni
centra prevence, detekce a podpory |écby
mastitid (NAZV QJ1210301)

Dalsi oblasti vyzkumu je objasnéni a vyuzi-
ti genetické diverzity v cileném S$lechténi na
zadouci slozeni mléka a masa, v€etné navrzeni
novych postupl zpracovani suroviny (mléka) ke
zlep$eni dietetickych vlastnosti produktd, fesSeni

vztah( rlstu a kvality masa u dribeze a drob-
nych zvifat:

- Vliv genetického polymorfizmu lipogenickych
enzymU na slozeni mlééného tuku a obsah
mastnych kyselin v mléce malych prezvykavct
(NAzZV QJ1310107).

- Stanoveni profilu mastnych kyselin a oxidaéni
stability vepfového masa plvodnich plemen
prasat (7AMB16PLO09MSMT 2016-17)

- Re$eni problematiky vybranych faktord rdstu
ve vztahu ke kvalité masa kurat, krdt, kralikd
a nutrii (NAZV QJ1510192)

- ldentifikace a feSeni vybranych problémd ve
vyzivé slepic a kvalité vajec z kontrastnich
chovl (NAZV QJ1310002)

Ve vyzkumném programu se VUZV vénujeme
i faktoréim, které ovliviuji kvalitu Zivoc¢isnych pro-
duktd sekundarné, jako je welfare chovanych zvi-
fat (NAZV QJ1610390 Ustajeni prasnic zajistujici
welfare i ekonomiku).

K dal$im ¢&innostem Ustavu patfi i
Védeckého vyboru pro vyzivu zvifat, ustave-
ného v r. 2002 v souladu s usnesenim vlady
¢. 1320/2001 ke ,Strategii zajiSténi bezpecnosti
(nezévadnosti) potravin v CR*. Vybor posuzu-
je na védeckém zakladé zdravotni rizika krmiv

aktivity

a jednotlivych slozek krmiv a zpracovava pfi-
slusné expertni studie. Kazdoro¢ni konference

AKTUALNI POZNATKY VE VYZIVE A ZDRAVI
ZVIRAT A BEZPECNOSTI PRODUKTU pofadana
ve VUZV pak prezentuje a publikuje nové vysled-
ky vyzkumu v této oblasti. Konference v zari
2016 se Ucastnilo vice nez 50 posluchacl z fad
chovatell, védeckych a vyzkumnych pracovnikd,
studentt a chovatelskych svaz(.

Prosttednictvim VUZV zaji$tuje Ministerstvo
zemédélstvi také odbornou pfipravu fyzickych
osob pro provadéni klasifikace jate¢né uprave-
nych tél prasat a dospélého skotu (SEUROP).
V roce 2016 poradal Skoleni pro klasifikato-
ry a terénnich inspektory regionalnich odbo-
ri Statniho zemédélského intervenéniho fondu
(SZIF) zaméfené na zasady klasifikace jatec¢né
upravenych tél skotu a prasat. Uvodni teoreticka
¢ast Skoleni se uskutecnila v prostorach SZIF
v Praze 1, druha - praktickd - Cast probéh-
la v prostordch experimentélnich jatek VUZV
v Praze Uhfinévsi, kde byla predvedena prakticka
ukazka spravné upravy jate¢nych tél skotu a pra-
sat, jejich klasifikace a vzorové bourani veprové
pulky na zakladni ¢asti.

S cilem pfiblizovat samotné zaklady produkce
potravin — tedy chov hospodarskych zvifat vefejnosti
a hlavné détem, probihal ve VUZV jiz 7. rodnik akce
Véda na polich a ve stdjich - PRIBEH POTRAVIN (ve
spolupraci s CZU Praha a Selgen a.s.)



Program akce - nauéna stezka na farmé VUZV
v Netlukach je kazdoro€né koncipovana jako dvou-
denni. Prvni den jako priivodcovana exkurze pro
zaky |. stupné zakladnich $kol, kde déti poznavaji
realitu faremniho provozu - jak a kde vznikaji potra-
viny. Ro¢nik 2016 byl tematicky zaméfen na chov
prasat, déti obdrzely pracovni list ,Pfibéh prasete
na nasi farmé“, na polickach mohly vidét, jak ve
skute€nosti vypadaji hlavni zemédélské plodiny.
Odborného vykladu nasich priivodcd se zucastnilo
vice nez 400 zak{ z deseti zakladnich $kol z okoli.

Sobotni rozSiteny program je pfipravovan pro
Sirokou vefejnost, nau¢na stezka méla 6 stanovist
(v€etné chovu vcel a jelenovitych), s moznosti
pfimého kontaktu se zviraty, soutézemi, ukaz-
kami zpracovani produktd atd. Druhého dne se
zUCastnilo vice nez 800 skolnich a predskolnich
déti v doprovodu rodin, celkem celé akce tedy
vice nez 2500 Gcastnik(l - spotiebiteldl zemédél-
skych produktd.

VYSOKA SKOLA CHEMICKO-

TECHNOLOGICKA V PRAZE:

Vyzkumu a vyvoji v oblasti potravinarstvi, potravi-
narskych komodit a kvality a bezpec€nosti potra-
vin se v roce 2016 pracovi§té VSCHT Praha
vénovala mimo jiné pfi feSeni Ukold 9 projektd
program( Vyzkumu v agrarnim sektoru (VAK)
a Komplexni udrzitelné systémy v zemédélstvi
(KUS) MZe, 6 projektl Technologické agentury

CR (TACR), 7 projektli Grantové agentury CR
(GACR), projektu Rezortniho programu vyzkumu
a vyvoje Ministerstva zdravotnictvi (MZd), projektu
Programu TRIO Ministerstva primyslu a obchodu
(MPQ), 6 projektll programu COST CZ, projektu
programu KONTAKT Il, programu NPU a MOBILITY
poskytnutych MSMT, 5 projektd HORIZON 2020
a jednoho projektu Norskych fondd.

Projekty VAK a KUS MZe:

- QJ1210158: Bezpecna a kvalitni zelenina r.
Allium se zaméfenim na Cesnek z domacich
zdroju

- QJ1210165: Vyssi nutriéni a hygienicko-toxi-
kologicka kvalita hlavnich druh polni zeleniny
péstované v inovovanych systémech integro-
vané a ekologické produkce.

- QJ1210300: Systémy jisténi kvality a bezpec-
nosti mlékarenskych vyrobk( vhodnymi meto-
dami aplikovatelnymi v praxi

- QJ1210376: Kolostrum jako zdroj novych pri-
marnich produktl v potravinach a dopliicich
stravy vyznacujicich se zlepSenymi dietetickymi
vlastnostmi a vysokym obsahem pfirozenych
biologicky aktivnich latek.

- QJ1310219: PSenice se specifickym slozenim
a vlastnostmi $krobu pro potravinarské a pru-
myslové ucely

- QJ1510274: Produkce a komplexni Setrné
zpracovani Inéného semene a jeho aplikace do
novych funk&nich potravin

Vyrocni zprava 2016 '

- QJ1530272: Komplexni strategie pro efektivni
odhalovani falSovani potravin v fetézci prvovy-
roba-spotrebitel

- QJ1610202: Vyvoj novych plodin s cilem pro-
dukce potravinarskych vyrobkd s vys$si vyzivo-
vou hodnotou

- QJ1610217: Inovace systému
ochrany fepky pro omezeni negativnich dopa-
dd soucasné technologie péstovani.

integrované

Projekty TACR:

- TA04011188: Vyvoj novych potravin na bazi
vedlejSich produktd potravinarského priimysiu

- TA04010331: Charakterizace a selekce C. sati-
va po potravinarské i nepotravinarské vyuZiti
pomoci biotechnologickych postupt a vysoko-
kapacitnich metod.

- TA03011027: Mikrofasy jako perspektivni zdroje
omega-3 nenasycenych mastnych kyselin a jejich
inkorporace do potravniho fetézce Cloveéka.

- TEO2000177: Centrum pro inovativni vyuziti
a posileni konkurenceschopnosti ¢eskych pivo-
varskych surovin a vyrobkd

- TE01020080: Centrum kompetence pro vyzkum
biorafinaci

- TH02030874: Nové impedimetrické biosen-
sory pro monitorovani stopové kontaminace
podzemnich vod xenobiotiky v redlném case:
design a evaluace
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Projekty GACR:

- GA13-04580S: Transformace a speciace sele-
nu v potravnim fetézci: vliv diety obohacené
selenem

- GA14-00227S: Mikroorganizmy jako zdroje
esencialnich mastnych kyselin se zamérenim
na extremofilni kmeny

- GA15-22276S: Priprava transgennich rostlin se
zvySenou rezistenci proti stresu

- GA16-06008S: Nova komplexni strategie pro
stanoveni biologickych efektl smési chemikalii
vyskytujicich se v potravinach a doplricich stravy

- GA16-07441S: Dlouhodoby vliv rlznych typl
hnojeni na pddni biotu s diirazem na Gcinek orga-
nickych polutantd spojenych s lidskou ¢innosti

- GA16-15065S: Faktory ovliviujici akumulaci
tézkych kovud velkymi houbami

- GF16-34839L: Hyperakumulace
v houbach

arzénu

Projekt MZd:
- 15-28745A: Nutri¢ni terapie nemoci jater rlizné
etiologie: vliv n-3 mastnych kyselin

Projekt MPO:

- FV10155: Rasové biotechnologie pro potra-
vinafstvi - pfiprava proteind, polysacharidd
a karotenl heterotrofni kultivaci mikrofas se
snizenym mnozstvim chlorofylu.

Projekty COST CZ, KONTAKT I, NPU

a MOBILITY MSMT:

- LD14097: Mechanismy pfichycovani/odluco-
vani, prezivani a tvorby bakteridlnich biofilmu
na potravinach a technologickych zafizenich
v potravinarském prdmyslu

- LD14093: Elicitory z plisni zvySujici resistenci
rostlin proti patogendim

- LH14004: Mikrobialni ekologie kontaminova-
nych lokalit: Stanoveni bakteridlni diversity a bio-
remediacniho potencialu indigenni mikroflory

- LO1215: Prazské vysokoskolské stfedisko pro
ochranu zdravi, bezpecnost potravin a ochranu
zivotniho prostredi

- 7TAMB15FR012: Strategie adaptace a Sife-
ni rizikovych kmen( potravinového patogena
Campylobacter (SARPAC)

- TAMB15AR008: Inovativni analytické techniky
pro hodnoceni bezpec¢nosti potravin a krmiv.

Projekty HORIZON 2020:

- 733032 EHBMI European Human Biomonitoring
Initiative, COFUND EJP

- 696371 AUTHENT-NET AUTHENT-NET - Food
Authenticity Research Network, CSA

- 730325 FoodSmartPhone Smartphone ana-
lyzers for on-site testing of food quality and
safety, MSCA-ITN-ETN

- 727864 EU-China-Safe Delivering an Effective,
Resilient and Sustainable EU-China Food
Safety Partnership , RIA

- 692195 MultiCoop Multidisciplinary approach
to strengthen cooperation and establish novel
platform for comprehensive assessment of
food and feed safety, CSA

Dals$i mezinarodni projekty:
- NF-CZ07-ICP-3-2642015,
Institutional Cooperation between UiT The

Establishing of

Arctic University of Norway and University of
Chemistry and Technology in Prague in educati-
on in the field of food quality and biotechnology

JIHOCESKA UNIVERZITA V CESKYCH

BUDEJOVICICH, ZEMEDELSKA FAKULTA se

jako resitel nebo spolu-resitel podili na nasle-

dujicich grantech:

- GAJU 116/2016/Z Studium antimikrobialniho
potencialu esterifikovanych bramborovych pro-
teind

- GAJU 112/2016/Z Vyznamné biologicky a sen-
zoricky aktivni latky v potravinach a zemeédél-
skych surovinach

- GAJU 019/2016/Z VyZiva a technika chovu jako
cesta k pohodé zvifat a kvalité produktd

- GAJU 002/2016/Z Genetika, zdravi zvifat a kva-
lita produkt( jako zaklad konkurenceschopnosti

- GAJU 058/2013/Z Biologicky aktivni latky
v potravinach a zemédélskych surovinach

- GAJU 063/2013/Z Multifunkéni zemédélstvi —
nové pristupy a techniky ve vyuzivani genetic-



kych zdrojd, ochrané biodiverzity, harmonizaci
produkénich a mimoprodukénich funkci

GAJU 011/2013/Z Zdravi hospodarskych zvifat
a zdravotni bezpec€nost potravin — geneticke,
parazitarni a nutricni aspekty

GAJU 020/2013/Z Bioklimatologické vlivy
prostfedi a technologické postupy ve vztahu
k welfare zvifat a kvalité produktl v potravnim
fetézci

TACR04021252 Vyvoj zafizeni pro fyzikalni
oSetreni semen a sladu pomoci nizkoteplotniho
plazmatu

QJ1610324 Studium tradi¢nich a novych zemé-
délskych plodin jako zdrojli antioxidantl a dal-
Sich zdravi prospésnych latek a jejich vyuziti pfi
vyrobé potravin

QJ 16110020 Nové poznatky pro ekonomic-
ky a ekologicky efektivni produkci brambor
v podminkach sucha a vykyvl pocasi vedouci
k dlouhodobé udrzitelnému systému hospoda-
feni na pidé v oblastech péstovani brambor
QJ1510336 Vyzkum a podpora produkce zdra-
votné a spotrebitelsky benefitnich mlécénych
vyrobkl cilenou selekci a modifikaci profilu
mastnych kyselin mlééného tuku

QJ1510339 Komplexni systém zvySeni kva-
lity mléka, mléénych produktld a monitoring
zdravotniho stavu krav s cilem zvysit pfidanou
hodnotu zemé&délské produkce v CR
QJ1510172 Vyuziti nekonvencnich vychozich
materidld, biotechnologickych metod a efektiv-

nich postupd v liniovém a hybridnim $lechténi
ozimé repky

QJ1530058 Vytvoreni systému hodnoceni bio-
security, welfare a zdravi hospodarskych zvifat
pro produkci zdravotné nezavadnych surovin
a potravin Zivo¢isného plvodu

QJ1210144 Vyvoj nového informaéniho sys-
tému a aplikované technologicko- organizacni
inovace fidicich systému v chovu dojného
skotu pro posileni konkurenceschopnosti cho-
vatell a zvySeni kvality Zivocgisnych produktd
a welfare zvifat

QJ1210359 Udrzitelné systémy péstovani
brambor zajistujici ochranu proti obecné stru-
povitosti

QJ1310072 Vyuziti systému participatory bre-
eding ve vyzkumu $lechténi odrid pSenice
vhodnych pro ekologické péstovani

Vyrocni zprava 2016 .
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VETERINARNI A FARMACEUTICKA
UNIVERZITA BRNO, FAKULTA VETERINARNI
HYGIENY A EKOLOGIE

Fakulta Veterinarni hygieny a ekologie vyuziva-
la k védecké a vyzkumné cinnosti prostredky
institucionalni podpory vyzkumnym organizacim,
které ziskava od MSMT formou dotace na dlou-
hodoby koncepé&ni rozvoj vyzkumné organizace,
na zakladé zhodnoceni dosazenych vysledkl pfi
provadéni védecké a vyzkumné d&innosti. Svoji
védecko-vyzkumnou sméfuje Cinnost do oblasti
jako je chemie potravin, mikrobiologie potra-
vin a hygiena a technologie mléka a mléénych
vyrobkU, fyzikalnich, chemickych, senzorickych
a mikrobiologickych parametrd kvality, hygieny
a zdravotni nezavadnosti masa a masnych vyrob-
kl, analyzy potravin se zaméfenim na prikaz
falSovani potravin a hodnoceni struktury potravin
a kvality potravin rostlinného plvodu. Vyzkum je
smeéfovan také do oblasti fyzikalnich a chemic-
kych metod vySetfovani biologického materialu,
a to zejména tkani Zivogidného plvodu, surovin
a potravin zivocisného plvodu, veterinarni legis-
lativy, potravinarske legislativy a legislativy ochra-
ny zvifat, simulace proces( zatéZujicich obvyklé
podminky chovu zvifat a jsou sledovany dopady
téchto zménénych podminek na parametry zdra-
vi, pohody a uzitkovosti zvifat, dale do oblasti
toxikologickych u¢inkl nékterych latek vyuziva-
nych pro produkci surovin rostlinného a zZivocis-
ného plvodu a jejich vliv na zdravi a uZitkovost

hospodarskych zvifat, zvifat volné Zijicich i zvirat
zajmovych, do oblasti sledovani zatizeni prostredi
negativnimi faktory, vyznamnymi pro rostlinnou
i Zivo¢isnou produkci, do oblasti zdravotni pro-
blematiky v populacich volné Zijicich Zivogichd,
se zaméfenim zejména na zivocichy, ktefi nejsou
vyuzivani k ziskavani surovin pro produkci potra-
vin Zivo¢i$ného plvodu.

V rémci ucelové podpory vyzkumu reSila fakulta
v roce 2016 celkem 12 projektl ve strukture:
6 projekty Narodni agentury pro zemédélsky
vyzkum MZe, 1 projekt GACR, 2 projekty AZV
CR, 1 projekt MV CR a 2 mezinarodni projekty.
Fakulta veterinarni hygieny a ekologie VFU Brno
se jako koordinator nebo fesitel podilela na pro-
jektech s nasledujicimi tématy:

- NAZV Stanoveni parametrd pro legislativni
hodnoceni kvality a zdravotni nezavadnosti
syrového mléka krav, ovci a koz

- NAZV Technologie chovu sladkovodnich ryb
s vyuzitim recirkulacnich systém( danského
typu se zamérenim na metody efektivniho fizeni
prostiedi a veterinarni péce

- NAZV Komplexni hodnoceni vlivu tradi¢nich
a alternativnich zplsobU kastrace na chov pra-
sat a jakost masa pro zajisténi udrzitelné a kon-
kurenceschopné produkce veprfového masa
v Ceské republice

- NAZV Metody pro identifikaci, sledovatelnost

a ovérovani autenticity potravin a krmiv s kom-
ponenty zivocisného plvodu

- NAZV ZvysSeni a zefektivnéni produkce loso-
sovitych ryb v CR s vyuzitim jejich genetické
identifikace

- NAZV Optimalizace proteinové vyzivy monogas-
trickych zvifat na bazi odriid semen lupiny bilé

- GACR Epidemické plazmidy antibiotické rezis-
tence — evoluce, plasticita a fitness

- AZV CR Molekularné-epidemiologicka typiza-
ce multirezistentnich kmenU Enterobacteriacea
a Pseudomonas spp. se zaméfenim na jejich
skryté zdroje

- AzV CR Skryta hrozba pfirodnich ohnisek pre-
hlizenych, klistaty pfenosnych infekci. Pripad
rodd Rickettsia, Anaplasma, Babesia

- Bezpeénostni vyzkum (MVCR)  Multiplexni
XMAP technologie pro komplexni detekci pato-
gennich agens vyznamnych z pohledu zajisténi
ochrany zdravi lidi a zvifat

- International Visegrad Fund Quality of Traditional
Specialities Guaranteed in the Visegrad Group

- HORIZON 2020 Practice-led innovation supp-
orted by science and market-driven actors in
the laying hen and other livestock sector

Fakulta veterinarni hygieny a ekologie ziskava
prostfedky na vyzkum také v ramci tzv. smluvniho
vyzkumu vykonavaného pro instituce, podniky
nebo dalsi subjekty. V uvedené kategorii jsou
zahrnuty aktivity napf.:



e ovéfovani Uc€inku pfipravkll na prodlouzeni
trvanlivosti potravin

e hodnoceni toxickych G¢inkd pFipravkl na indi-
katorové organismy

o vySetieni vzork( potravin a krmiv

e identifikace ZzivociSnych tkani v surovinach
a zpracovanych krmivech metodami moleku-
larni genetiky

e spoluprace v oblasti novych technologif

e sledovani zdravotni nezavadnosti a mikrobiolo-
gické kvality potravinarskych provoz{

e Vyuziti metod molekularni biologie k ur¢eni
pohlavi u ptakd.

FVHE je zapojena do vyzkumu CEITEC, ktery je
centrem védecké excelence v oblasti véd o zivé
pfirodé a pokrocilych materidll a technologii,
jehoz hlavnim poslanim je vybudovani vyznamné-
ho evropského centra védy a vzdélanosti. Jedna
projektl v Evropé. Pracovnici FVHE se podili na
ginnosti 2 pracovnich skupin, RG-7-2 Molekularni
bakteriologie a RG-7-4 Bezpecnost potravin (tato
skupina je zamérena predevsim na analyzu a pre-
venci $ifeni zoonotickych patogenl v potravino-
vém fetézci).

Platforma vytvafi moznosti pro pfimé zapojeni
podniké do program(i védy a vyzkumu v CR nebo
mezinarodnich projektl, zejména v ramci progra-
mU EK 7. Rd&mcového programu a nové HORIZON

2020. PK CR a CTPP, které jsou do projektl
pfimo zapojeny, zde v ramci propagace vysled-
kG poskytuji podnikim informace o vysledcich
v nich dosazenych, pfipadné jim nabizi pfimou
ucast v projektech a participaci na jejich reseni.
Jako priklad je mozno uvést zapojeni spole¢nosti
Zeelandia, spol. s.r.o. prostfednictvim platformy
do projektu Barleybread feSeného v ramci 6. RP
nebo spolecnosti téze spoleCnosti do nového
projektu NU-AGE nebo spole¢nosti CARLA do
projektd PROPRALINE a ULTRACHOC v ramci 7.
RP. Vystupem projektu je napf. vyuziti vysledkd
pro pfipravu vlastnich feSeni v ramci projektu
CTPP ,Renesance vyuziti jeémene v potravinai-
stvi“, kde jsou ve spolupraci s pekarskymi firmami
pfipravovany zcela nové pekarské vyrobky se
zlepSenymi nutrinimi vlastnostmi a jejich uvedeni
na trh. Takové vysledky projektl je pak mozno
nasledné ekonomicky zhodnotit a je nutno vzit
i v potaz, ze podniky mohou pfi pfimém zapojeni
nebo prostfednictvim platformy ziskat finanéni
prostfedky na feseni dilich Ukoll projektu, coz
se u obou zmifiovanych projektl stalo.

Z pohledu ekonomickych pfinosl je za nejvy-
znamnéjsi nutno povazovat oblast evropskych
a narodnich podpor pro inovace a spolupraci
s védou a vyzkumem, kde je mozno ziskat pro-
stfedky nejen na vlastni vyzkum, ale i na zavadéni
jeho vysledk( do praxe, v¢etné pofizeni potreb-
nych vyrobnich zafizeni a financovani s nimi
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souvisejicich stavebnich praci. Jedna se zejména
o Program rozvoje venkova na léta 2014 — 2020
(PRV) v gesci MZe a Opera¢ni program Podnikani
a inovace pro konkurenceschopnost (OP PIK)
v gesci MPO.

Zarozhodujici v PRV je mozno povazovat Opatreni
16. 2. 2. Podpora vyvoje novych produktl, postu-
pl a technologii pfi zpracovani zemédélskych
produktl a jejich uvadéni na trh a Opatieni 4. 2.
1. Zpracovani a uvadéni zemédélskych produkt
na trh, financované z Evropského fondu regio-
nalniho rozvoje (ERDF), pfipravené ve spolupraci
Ministerstva zemédélstvi CR, Statniho zemédél-
ského intervenéniho fondu (SZIF), UZEI a plat-
formy. V 1. kole pfijmu v roce 2015 bylo podano
v podopatteni 16. 2. 2. 34 projektl s pozadav-
kem na podporu v hodnoté 1.155.151.214,- K&
a k tomu bylo v ramci podopatfeni 4. 2. 1.
podano 219 projektl s pozadovanou podporou
822.277.110,- K&.

Druhou moznosti ziskani podpor pro inovativni
projekty, tentokrate ne-anexovych zpracovate-
IG, je OP PIK v gesci MPO, zejména opateni
,Inovace®, ,Potencidl“ nebo ,Uspory energie®,
kde se podané projekty z roku 2015 doposud
vyhodnocuiji.
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PORADENSKE CENTRUM PROJEKTU

V uplynulém obdobi pokraovala ¢innost Poradenského centra projekt
CTPP zahdjena v roce 2009, kterou zajistovala po technické i odborné
strance na zakladé smlouvy spole¢nost FOODSERVIS s.r.o. Hlavni ¢innosti
centra jsou v souCasnosti:

1) Dotacni poradenstuvi:
- Prdbézny monitoring dota¢nich moZnosti;
- Vybér vhodného dotacniho titulu;
- Poradenstvi v oblasti pfipravnych ¢innosti spojenych s vypracovanim
zadosti o finan¢ni podporu;
- Poradenstvi v oblasti zpracovani Zadosti o dotaci.

2

~

Projektové fizeni:

- Kvalitni rozplanovani celého projektu podle zasad projektového fizeni;

- Predprojektova pfiprava (formulace projektu, logicky ramec, analyza
nakladd a pfinost, osnova projektu atd.);

- Sestaveni projektového dokumentu;

- Spravné sestaveni dil¢ich krok( v rdamci projektu a jejich navaznosti,
aby byl projekt realizovatelny v daném ¢asovém Useku s minimalnimi
naklady;

- Sledovani a vyhodnocovani pribéhu projektu;

- Sestavovani prlibéznych i zavérecnych zprav projektd.

3) Vybérova frizeni:
- Sestaveni prihlasky a Zadosti do verejné soutéze;
- Organizovani a provadéni zadavaciho a vybérového fizeni podle zako-
na o verejnych zakazkach.
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Cinnost PCP je v sou¢asnosti financovana prosttednictvim CTPP z dotag-
niho podprogramu 10.E.a., ale pfedpoklada se v budoucnu i rozvoj place-
nych sluzeb. Béhem hodnoceného obdobi ¢innosti PCP byly poskytovany
poradenské a informacni sluzby v oblasti ziskavani podpor z evropskych
a narodnich fond( a instituci, pfedevsim pro vyrobce potravin, zpracovatele
zemédeélské produkce a akademicky sektor.

Poskytované odborné poradenské sluzby v oblasti erpani dotacnich zdrojd
byly zaméfeny na prlibézny monitoring dotacnich moZznosti, vybér vhod-
nych dotacnich tituld pro individudlni podnikatelské zaméry spolu s pora-
denstvim v oblasti zpracovavani zadosti o dotaci. Sluzby poskytované PCP
v oblasti podnikatelskych pland a realizacnich projektl vychazely ze zasad
projektového fizeni. Provoz a aktivity pilotniho projektu PCP na hodnoce-
né obdobi byly zabezpeleny projektovym manazerem, ktery odpovidal za
koordinaci veskerych aktivit spojenych s €innosti PCP, zajistoval odborny
obsah prace a zajiStoval véasné a vécné spravné vyfizovani dotazl, zadosti
a namétad klientl PCP.



ORGANIZACNI STRUKTURA A ORGANY CTPP

Organizacni struktura platformy je dana jejimi sta-
novami a sestava z plenarniho zasedani, fidiciho
vyboru, védeckého vyboru a poradni skupiny.

1) Plenarni zasedani je tvoreno vsemi Cleny plat-
formy, ktefi podepsali Deklaraci o zalozeni plat-
formy nebo Deklaraci o Clenstvi v platformé.
Clenstvi je bezplatné a predpoklada aktivni
Gcast v cinnosti platformy a propagaci jejich
cill a vysledkd. Co se tyce slozeni, je Clenska
zakladna tvorena z 60 % cleny z oblasti vyroby
potravin, sektorovych svazll, dodavateld do
potravinarstvi a souvisejicich sluzeb, pricemz
malé a stfedni podniky tvori 13 % vSech clend.
Dale jsou mezi Cleny zastoupeni prvovyrobci,
obchodnici a spotrebitelské organizace, tedy
dalsi ¢lanky potravinového fetézce v poméru 13
% a organizace ¢inné v oblasti Public Relations
(PR) a reklamy v zastoupeni 3,5 %. Instituce
¢inné v oblasti védy a vyzkumu a univerzity
tvofi 19 % clend a zbyvajici 4,5 % je tvofeno
statnimi institucemi. Aktualni seznam ¢lent je
mozno nalézt na webovych strankach platfor-
my www.ctpp.cz.

2) Ridici vybor je vlastnim vykonnym organem
platformy a jeho sloZeni koresponduje se struk-
turou potravinového fetézce. V hodnoceném
obdobi mél 14 ¢lend rozlozenych nasledovné:

- zpracovatelé 5
- prvovyrobci 1
- obchodnici 2
- spotfebitelé 1
- véda a vyzkum 5

Od plenarniho zasedani pak mél 15 ¢lend rozloze-
nych nasledovné:

- zpracovatelé 6
- prvovyrobci 1
- obchodnici 2
- spotfebitelé 1
- véda a vyzkum 5

Je fizen predsedou zastupujicim vyrobni sféru
a dvéma mistopredsedy odpovédnymi za oblast
vyzkumu a zahranicni spoluprace. Zasedani, které
se kona nejméné ttikrat rocne, se rovnéz zucast-
nuji externi poradci a védecky tajemnik. Aktudlni
seznam clend je mozno nalézt na webovych stran-
kach platformy www.ctpp.cz.

3) Védecky vybor, ktery je totozny s vyborem
pro védu a vyzkum PK CR uruje zakladni
védecké sméry fesené v ramci platformy a je
partnerem pro jednani s organizacemi védy
a vyzkumu a statnimi organy cinnymi v oblasti
fizeni a financovani védy a vyzkumu. V otaz-
kach koncepcnich v oblasti zemédélského
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vyzkumu je jeho partnerem rovnéz Akademie
zemédeélskych véd a dalsi profesni organizace
Z oblasti vyZivy a zdravi. V soucasnosti ma 16
¢len, zastupujicich: oblast vyroby - 3 ¢lenové,
resortniho vyzkumu — 6 clen@ a univerzitniho
vyzkumu — 4 ¢len a ostatni. Aktualni seznam
¢lenll je mozno nalézt na webovych strankach
platformy www.ctpp.cz.

4) Poradni skupina je tvofena zastupci statni
spravy a volenych organl a je fizena ministrem
zemédeélstvi. Schazi se dle potfeby, vétsSinou
jedenkrat rocné a operativni styk s platformou
je zajistovan prostiednictvim kabinetu minist-
ra, resp. odborem pro védu a vyzkum minis-
terstva zemédélstvi. V soucasnosti je skupina
tvofena 14 Cleny, naméstky ministrl zastupu-
jicimi sektory relevantni pro otazky potravinar-
stvi a potravinarsky vyzkum, Fediteli dozoro-
vych organd, feditelem Ufadu pro potraviny,
predsedou Zemédélského vyboru Poslanecké
snémovny Parlamentu CR a predsedou Vyboru
pro hospodarstvi zemédélstvi a dopravu Senatu
Parlamentu CR. Seznam &lend je mozno nalézt
na webovych strankach platformy www.ctpp.cz.
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Clenové CTPP (stav k 31. 12. 2016)

ADM Trading Prague, s.r.o.

Agrarni komora Ceské republiky

Agrotest fyto, s.r.o.

AGROTRADE, a.s.

AHOLD Czech Repubilic, a.s.

Ariston P.R., spol. s r.o.

AROCO, spol. s r.o.

Asociace tradi¢niho ¢eského obchodu, z.s.
Asociace vyrobcUl lahtdek, z.s.

Asociace zemédélské a lesnické techniky
Babic¢ka Lubo$, doc., Ing.
BALNEOLOGICKY INSTITUT KARLOVY VARY, 0.p.s.
BEAS, a.s.

BILLA, spol. sr. 0.

BIOFERM - lihovar Kolin, a.s.

BIOTRIN, z.s.

BONECO a.s.

Centrum spotfebitelsko-podnikatelskych vztahl a ochrany spotfebitele
CERT-ACO, s.r.o.

COOP MORAVA, s.r.o.

Ceska membranova platforma, z.s.

Ceska spolegnost pro jakost, z.s.
Ceskomoravsky cukrovarnicky spolek
Ceskomoravsky svaz mlékarensky, z.s.
Cesky institut pro akreditaci, o.p.s.

Cesky svaz pivovar( a sladoven

Cesky svaz zpracovatel(l masa
Designfoods s.r.o.

DIREKTA GROUP s.r.o.

EDITEL CZ s.r.o.

EKO-LAB Zamberk spol. s.r.o.

EUROPROJECT SERVICE a.s.

FISH MARKET a.s.

F&N dodavatelé, s.r.o.

FLOP JIH spol. s r.o.

GS1 Czech Republic

Hugli Food s.r.o.

CHARTIS EUROPE S. A. poboéka pro Ceskou republiku
Chmelarsky institut s.r.o.

Chocoland, a.s

Ing. Antonin Volny

Ing. Petr Vaclavek

Jakostni a technologické centrum, s.r.o.

Jan Becher — Karlovarska Becherovka, a.s.

Jihodeska univerzita v Ceskych Budg&jovicich - Ekonomicka fakulta
Jihodeska univerzita v Ceskych Budé&jovicich - Katedra kvality produkt
KALMA, komanditni spole¢nost

Kerry Ingredients and Flavours s.r.o.

Kontinua - zlepSuijici pfipravky s.r.o.

Korektné.eu

L. Klima automatické mlyny Kresin - Libochovice s.r.o.
LAKTEA, o.p.s.

MADETA a.s.

MAKRO Cash & Carry CR s.r.o.

MASO UZENINY PISEK, a.s.

Mendelova zemédéiska a lesnickd univerzita v Brné - Ustav technologie

potravin
Méstska veterinarni sprava v Praze - Statni veterinarni spravy



MILCOM a.s.

Miékarna Klatovy a.s.

Moravskoslezské cukrovary a.s.

MRAZIRNY PLZEN - DYSINA a.s.

MVDr. Pavel Mikulas - Laboratof pro vySetfovani potravin
PACOVSKE STROJIRNY, a.s.

Pivovar HOLBA, a.s.

Plzensky Prazdroj, a.s.

Podpurny a garanéni rolnicky a lesnicky fond, a.s.
POLABSKE MLEKARNY a.s.

Profimix Svijany, s.r.o.

ROmILL, spol. s r.o.

SdruzZeni Ceskych spottebiteld, z.u.

Sdruzeni drlibezarskych podnikd

SEMIX PLUSO, spol. s r.o.

Sdruzeni obrany spotfebitell - Asociace z.s.
Spoledenstvo mlynard a pekait CR
Spole¢nost pro vyzivu, o.s.

Spolek pro komodity a krmiva

Svaz mineralnich vod

Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR

Svaz pekait a curkar v Ceské republice, z.s.
Svaz vinafti Ceské republiky

Svaz vyrobcl nealkoholickych napojd
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TECHNOLOGICKE CENTRUM AKADEMIE VED CESKE REPUBLIKY
Tereos TTD, a.s.

TIPAFROST, a.s.

Unie vyrobct a dovozc( lihovin Ceské republiky

UNILEVER CR, spol. s r.o.

UNITED BAKERIES a.s.

Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Ustav molekularni genetiky AV CR, v.v.i., Centrum BIOCEV

Ustav zemédélské ekonomiky a informaci

Veletrhy Brno, a.s.

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno - Fakulta veterinarni hygieny
a ekologie

Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno - Rektorat VFU Brno

Vim, co jim a piju o.p.s.

VUC Praha, a.s.

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, Fakulta potravinarské
a biochemickeé technologie

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky, a.s.

Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i.

VYZKUMNY USTAV ZIVOCISNE VYROBY, v.v.i.

Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko - lihovarského priimysiu
Zeelandia spol. s r.o.

Zemédslsky svaz Ceské republiky
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Clenové fidiciho whboru CTPP (s o 2. 6. 2016)

MADETA, a.s. Ing. Pavel Kozel predseda
Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze prof. Ing. Karel Melzoch, CSc. mistopredseda pro védu a vyzkum
Potravinatska komora CR Ing. Miroslav Koberna, CSc. mistopfedseda pro zahrani¢ni vztahy
Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze Ing. Jan Pivonka, Ph.D. védecky tajemnik
Asociace ¢eského tradi¢niho obchodu, z. s. Ing. Zdenék Juracka ¢len
Vyzkumny ustav mlékarensky Praha, MILCOM a.s. Ing. Jan Drbohlav, CSc. Clen
Sdruzeni ¢eskych spotrebitell, z.u. Ing. Libor Dupal Clen
Agrarni komora Ceské republiky Ing. Vaclav Suchan, CSc., MBA  ¢len
BONECO, a.s. Ing. Pavel Fritsch ¢len
Vyzkumny Ustav potravinarsky Praha, v.v.i. Ing. Milan Houska, CSc. Clen
Cesky svaz zpracovatel(i masa Ing. Jan Katina Clen
AHOLD Central Europe s.r.o. Pavel MikoSka Clen
prof. Ing Jaroslav Pytloun, DrSc.  ¢len
Jihodeska univerzita v Ceskych Budé&jovicich Ing. Pavel Smetana clen
Zeelandia, spol. s r.o. Ing. FrantiSek Smrz ¢len
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MADETA a.s.

Vysoka skola chemicko-technologicka
Potravinafska komora Ceské republiky
INTERLACTO, spol. s r.o.

Sdruzeni ¢eskych spotrebitell, z.U.
Veterinarni a farmaceuticka univerzita v Brné
Cesky svaz zpracovatel(l masa

Vyzkumny Ustav sladarsky a pivovarsky, a.s.
AHOLD Central Europe, spol. s r.o.
Asociace Ceského tradi¢niho obchodu
Ceska technologicka platforma Plasty
Vyzkumny ustav mlékarensky, s.r.o.
Jihodeska univerzita v Ceskych Bud&jovicich
Agrarni komora Ceské republiky

BONECO, a.s.

Ing. Petr Payer

Prof. Ing. Karel Melzoch, CSc.
Ing. Miroslav Koberna, CSc.
Ing. Stanislav Coufal

Ing. Libor Dupal

MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
Ing. Jan Katina

RNDr. Karel Kosar, CSc.

Ing. Pavel Mikoska, CSc.

Ing. Petr Morava

Ing. Ladislav Novak

Ing. Petr Roubal, CSc.

Ing. Pavel Smetana, Ph.D.

Ing. Vaclav Suchan, CSc, MBA
Ing. Zden&k Stépanek

predseda

mistopfedseda pro védu a vyzkum
mistopredseda pro zahrani¢ni styky
Clen

Clen

Clen

clen

Clen

Clen

Clen

Clen

Clen

clen

clen

¢len
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SEKRETARIAT

Ulohu sekretariatu platformy prozatim pini sekretariat PK CR, odpovédny
kromé& administrace a komunikace i za finan¢ni zalezitosti. Na oblasti spo-
jené s pravni agendou, pfipravou vybranych dokumentl, PR a provozem
Poradenského centra projektl si najima externi experty nebo firmy. Zasadni
dokumenty jako jsou plany prace, rozpocty, fizeni vyborl a pracovnich
skupin a schvalovani hospodareni projednavaji a schvaluji, vedle organt
platformy, i organy PK CR.

Kontakty na sekretariat:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — Malesice
telefon: +420 296 411 187

fax: +420 296 411 187

e-mail: foodnet@foodnet.cz

web: www.foodnet.cz, www.ctpp.cz

Kontakty na Poradenské centrum projektu:

Pocernicka 96/272, 108 03 Praha 10 — MaleSice
telefon: +420 296 411 182
fax: +420 296 411 187
e-mail: vacek@foodnet.cz
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Jak pozname kvalitu?
OZNACOVANI, MASNYCH,V.YROBKU

2 litu?
Jak pozname kvall
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PALMOVY OLEJ

KOLIK PALMOVEHO OLEJE

) ; . i i N se po celém svété vyrobilo
JE VSESTRANNE VYUZITELNA SUROVINA, KTERA POSKYTUJE NEIVY33f VYTEZNOST NA HEKTAR
V POROVNANI S OSTATNIMI BEZNE POUZIVANYMI ROSTLINNYMI OLEJL. PALMOVY OLEJ NACHAZI UPLAT-
NENT v RADE POTRAVIN A LATKY Z NEJ PRIPRAVENE IV KOSMETICKEM PROMYSLU A BIOPALIVECH.
PALMOVY OLE] SE Z{SKAVA z PLODO PALMY OLEINE, TVOR 38 % Z CELOSVETOVE PRODUKCE ROST-
LINNYCH OLEJ®, PESTEBNT PLOCHA ZABfRA POUZE 6 % OBDELAVANE PODY VYUZIVANE PRO PRODUKCI

70 (produkce v mil. tum)

% plochy

bavinikovy
podzemnicovy
kokosovy
slunegnicovy
Fepkovy
palmovy

sojovy

Thajsko

3% 10%

Malajsie
39%
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Spotieba palmového olejd
Evropské unie pro vyrobuy|
a kosmetiky nema rostou

Nent tedy dfivodem rozsitovani |
nim pralesdl. Rostouci trend na
véni palmového oleje pro biopal
neustale zvySuje poptavku po
nim zpésobem zodpovédn za
V roce 2015 byla spotieba paln}
EU jiZ vy nez pro potraviny.

Zbytek svéta

OLEJO. PROMERNA WTEZNOST OLEJE CINT PRIBLIZNE 4 TUNY NA HEKTAR ROCNE.

%o produkce

([
%r‘,/)

PRUMERNA PLOCHA POTREBNA K ZiSKANT 1 TUNY OLEJE.

sojovy olej
slunegnicovy olej
fepkovy olej

Indonésie

palmovy olej

Energie Uhlikova stopa

Mt kg ekv CO, t'x 10" kg ekv SO, t'x 10~

PFedni vyrobci potravin sdruzeni v Potravinaiské
komote CR pouzivajici palmovy olej jsou si vé-
domi potenciélnich dopadt odlesfiovani na Zivot-
ni prostedi v souvislosti se zakladanim novych
plantazi palmy olejné. Z tohoto pohledu pFiji-
maji zavazky ke zvydeni podilu palmového ole-
je ziskdvaného udrzitelnym zplsobem ve svych
vyrobcich. Néktefi z nich jiz svych cild dosahli
a vyrobky uvadéné na trh v Ceské republice ob-

PRUMERNA VYTEZNOST
PALMOVEHO OLEJE

je priblizné gestkrat vy&
kového, osmkrét v:
u slunecnicového a desetkr
nez u séjového

Acidifikani potencial Eutrofikatni potencidl Fotochemicky smog
kg ekv PO, t'x 10°

i nez

vyssi

0405

transmastné kyseliny

55 000 000

Vyuziti pidy
kg ekv ethylen t!x 10 ha t'x 10

sahuji palmovy olej pouze z certifikovanych udr-
Zitelnych zdrojd.

Udritelny rozvoj predstavuje vyvézeny vztah
pro hospodéfsky rozvoj, priznivé Zivotni pro-
stredi a soudrznost spolecenstvi na daném tze-
mi pro uspokojovani potfeb soutasné i budouci
generace.

spravediivy
svét

udrzitelny
rozvoj

Emise sklenikovych plynd diky vypalovéni pra-
lesi &ini svét nezivotaschopny, rozsahlé pozary
svét neobyvatelny, pfipadné nasilné vysidlovani
obyvatelstva, neodpovidajici mzda, vykoFisto-
vani zaméstnancl, détska prace svét nespra-
vedlivy. Péstovani palmy olejné predstavuje pro
Indonésii a mistni komunitu jednoznaéné ekono-

micky piinos. Jen v Indonésii vytvafi 4 000 000
pimych pracovnich mist a 12 000 000 dalgich
majicich nepfimou vazbu na péstovani a zpraco-
vani palmového oleje. Podafi-li se odstranit vy3e
zminéné negativni prky, Ize palmu olejnou pés-
tovat udrzitelnym zplsobem. Bojkoty vyrobk{
2z palmového oleje nevedou k pokroku, zasadnim
cilem by mélo byt zastaveni vypalovani plivodni
vegetace, jakozto hlavni negativni zésah do 7i-
votniho prostredi.

Clenové Potravinafské komory CR pouZivajici
palmovy olej podporuii aktivity RSPO (Roundtable
on Sustainable Palm Oil) & obdobnych organiza-
ci 0 zvy3eni povédomosti o spravné zemédiské
praxi v souvislosti s péstovanim palmy olejné
a snahy v maximalni mife prosazovat pouzivani
palmového oleje ziskévaného udrzitelnym zpé-
sobem. V tomto sméru budou pedni vyrobci vy-
vijet i edukaéni aktivity ve spolupréci s viadnimi
i nevlddnimi organizacemi, soukromym i vefej-
nym sektorem. Informace na obalech o pévodu
palmového oleje z udrZitelnych zdrojd je dobry
komunikaéni néstroj pro spotfebitele, ktefi se
vice zajimaji o Zivotni prostfedi

06,07 08 09 10 11 12 13 14 15

50 %

nasycenych
mastnych
kyselin

VYSADBA PALEM VS. KACENT LESU V INDONESIE A MALAJSII, 1990 - 2008
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SPOTREBA PALMOVEHO OLEJE
v EU dle typu

(v tis. tun)

PROTO JE PALMOVY OLEJ VHODNOU ALTERNATIVOU K ZIVOCISNYM TUKUM.
Diky palmovému oleji se podafilo nahradit v minulosti hojné pouzivané

é tuky s vy y

61,4 62,2
9,4

Télo potFebuje pravidelny prijem tuku, bez n&j
by nedochazelo k potfebnému vstiebavani vita-
mind. Odbornici na vyZzivu doporuéuji omezovat
pfijem nasycenych mastnych kyselin a nahrazo-
vat je ve stravé mastnymi kyselinami nenasy-
cenymi. Skladba stravy z hlediska pfijmu jed-
notlivych mastnych kyselin je déleZit&jsi, nez
z jakych druh@ olejé a tukd pochazeji. PFi
vybéru potravin je Zddouci vénovat pozor-
nost vyZivovym Udajim na obale.

Rada vyrobkil potfebuje k dosazeni odpo-
vidajici konzistence tuk pevného skupenstvi

06 07 08 09 10 11 12 13 14 15
@ Biopaliva @ Elektfina a vytapéni @ Ostatni

50 %

nenasycenjeh NEUTRALNI  PRIJEMNY DOBRA

e o~ CHUT, POCIT TEPELNA
cholesterol A VUNE V USTECH STABILITA

Palmovy olej nepedstavuje jen jeden druh.
Z prirodniho oleje Ize ziskat krystalizaci a né-
slednou separaci fézi irokou 3kdlu riznych frake
s odlignym slozenim mastnych kyselin i rozdilny-

PODIL PALMOVEHO OLEJE
ziskavaného z udrzitelnych
zdrojii neustale roste.

V rdmci RSPO jiz pokryva
k dubnu 2016 21 %
celosvétové produkce

13.47

mil.t.

11 12 13 14 15 16

REGIONALN{ CILE 2020
o

tr nych kyselin.

a palmovy olej byva pro tento tcel &asto nejvhod-
n&jsi. Proto jej najdeme ve vyrobcich jemného
a trvanlivého petiva, margarinech, cukrovinkach,
dehydratovanych vyrobcich apod.

Palmovy olej m4 fadu vyznam-
nych funkénich a technologickych
Viastnosti. Dodévé potravindm pii-
jemné chutové viemy, vyznaduje
se dobrou trvanlivosti a tepelnou
stabilitou.

HLADKA JEMNA DOBRA
KREMOVA KREHKA ~ TRVANLIVOST
TEXTURA STRUKTURA

ho tuku, je néhrada palmového oleje obtizn&si.
Nahradou by mohly byt jiné tuky s vy$&im podi-
lem nasycenych mastnych kyselin. Ty jsou véak
2 rostlin z_tropickych oblasti.

rovnéz ziskavan

K
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PODPORA PALMOVEHO OLEJE
z udrzitelnych zdrojt

Evropa je v pouZivani palmového oleje ziskavaného udrZiteingm zplsobem napred pred zbytkem svéta

V roce 2020 by méla byt Evropa pokryta palmovym olejem z udrZitelnych zdrojd. Jednotlivé staty

z&padni Evropy k tomu sméfuji své narodni zavazky a plany.

Podil palmového oleje ziskavaného udrzitelnym zplisobem dodavaného ¢leny primyslové asociace

Fediol, ktera sdruZuje vyznamné zpracovatele rostlinnych olejéi, presahl jiz v roce 2015 50 %
a neustale dynamicky roste.

46% ’

2014 2015
Podil certifikovaného palmového oleje
2z udrzitelnych zdroj& dodaného ¢leny asociace

Fediol se zvysil z 46 % na 57 %

Ml certifikovavany palmovy olej
Wl necertifikovany palmovy olej
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Publikace byla vytvoFena v ramci ETPP ve spolupraci s Vyborem pro zdravotni a socidlni
politiku PK CR a za finanéni podpory Ministerstva zemédélstvi CR (dotaéni titul 10. E.a/2016)

Uvadéni tvrzeni ,neobsahuje palmovy olej" neni cestou k udrZitelnému rozvoji. Pouzivani tohoto
tvrzeni plisobi proti snaham vyrobcdl podporovat ziskavani palmového oleje udrzitelnym zpisobem
Z hlediska evropské legislativy mze byt informace, Ze vyrobek neobsahuje palmovy olej, pova-
Jovéna v nékterych pripadech za klamavou pro spotfebitele, vzhledem k tomu, Ze vytvaFi dojem
o negativnich Géincich palmového oleje na zdravi oproti jinym tuk&im srovnatelné vyzivové hodnoty.
Spotiebitel si mize pritomnost & nepfitomnost palmového oleje ovéfit v seznamu slozek potraviny
uvedeném na obalu. Uvedeni slozeni potraviny je povinnost vyplyvajici z legislativy.




2 N

Y ( TO:
REKLAMACH VYROBCU BIOPRODUK

OBEAS MUZEME SLYSET V BIOTIKA V KRMIVECH ... .

A E 1
MY NEPOUZIVAME PREVENTIVNE ANT

dminkach konvengniho zemédglstvi se pr’evgpg\énl(er
ibioti zivaji teéné se pridavaji -
tibiotika pouzivaji? Sku L ook

b anbené ze zvitat, kterym byla podavavna antibiotika

trebné na né odpovedet.

Takovato prohlageni navozuji m\{:élep’ku, zev ?:d

antibiotika v krmivech bézné pouzwazl. Jzi(r::ny .

. tedy p :

i ntivnich divodti? Jsou : it ;
o prevebezpet':né? Takovéto otazky jsou opodstatnéne a je p
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Pesticidy a bezpecnost potravin

CO JSOU PESTICIDY? S i

Pesticidy jsou pfipravk

y uréené k ochrané rostlin nebo skladov
a rostlinnymi Skdidci a

nemocemi: Pouzivaji se v zemeédélstvi, |

Ochrana trody a ziskani dostatku kvalitnich
pokusy o ochranu rostlin probéhly jiz v davn
uzivat siru, od poloviny 18. stoletf
pesticidi tak, jak je zname dnes,

ych zésob pred hmyzimi
esnictvi a zahradnictvi.

. potravin trapi lidstvo od nepaméti. Prvni
oveku, kdy lidé k tomuto ddelu zacali po-
potom napr. vyluh z tabaku, K rozsiteni pouzivani
doslo v poloving 20. stoleti.

TR RN 1) e S T : P 3
_"//‘ : v 5k 4 AT
i 3 PROC JSOU PESTICIDY POUZIVANY?
Pesticidy pomahaji zemédéictim ochranit urodu
Zet $kodlivé organizmy (napf. bakterie, plisné, hol
zdravé plodiny bez patogend mohou byt vychozi

pfed poskozenim nebo zniéenim a udr-
uby) mimo potravinovy fetézec. Pouze
surovinou pro kvalitni krmiva a potraviny.
Odhaduje se, Ze pfi soudasném zpuisobu péstovani je celosvétové kazdy rok skadci

a chorobami znideno az 40 % Urody. Tyto ztraty by se bez pousziti pesticidi mohly az
zdvojnasobit.

Y —
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Kiemik

- hraje diileZitou roli v pojivové tkani;

- pomaha udrZovat zdravé vlasy, kiiZi a nehty;

- pomaha zpeviiovat vlasy a nehty;

- pomaha udrzovat zdravou pokozku, klouby a kosti, silné viasy
a nehty;

je nutny pro tvorbu kosti a pojivovych tkani;

je prospésny pro kardiovaskularni zdravi;

podporuje zdravi kardiovaskularnino systému;

pomaha udrZovat zdravé cévy;

pomaha chranit mozek;

snizuje hromadéni hliniku v mozku;

- pomaha snizit vyskyt vrasek;

pomaha zlepsit pruznost kiize;

je prospésny pro zdravi zaludku;

chrani sliznice Zaludku;

- pomaha stimulovat makrofagy a zvySuje hladinu lymfocytd.

Nékterd plisobeni kiemiku v organismu nebyla Evropskym Gfadem
pro bezpecnost potravin EFSA vyhodnocena jako cilena na béz-
nou populaci. Napfiklad v pfipadé Gcinku gelu oxidu kfemicitého
a kyseliny kiemicité v souvislosti s nékterymi zazivacimi problémy se
jedna spiSe o terapeutické nez o bézné fyziologické Ucinky.

Kremik je na tom podobné jako antioxidanty nebo probiotika, které
patfi mezi latky rovnéz prospésné a u nich rovnéz nebylo schvaleno
74dné zdravotni tvrzeni. To otevird prostor k dalsimu védeckému
vyzkumu.

Ceska republika mé dlouhodobou tradici ve vyrobé nékterych potra-
vin, které maji vySsi obsah kiemiku, jako jsou mineraini vody, pivo,
oves nebo je¢men. V rémci Ceské technologické platformy pro potra-
viny se tak vytvari prostor navézat na fadu zahranicnich vyzkumnych
praci, které se zabyvaly zdravotni prospé&Snosti kiemiku. Jednim z cild
této publikace Ceské technologické platformy pro potraviny je ozivit
povédomost o kifemiku, jemuz odbornd literatura Casto nevénuje
nalezitou pozornost.
Silicon
14
S .
I
28.08¢

2 ) /.

Literatura je k dispozici u autora.
Kontaktni informace: brat@foodnet.cz

Kremik

druhy nejrozsirenéjsi prvek na zemi

Kfemik je po kysliku nejrozsifenéjsim prvkem na Zemi.
Je obsazen zejména v horninich a plidé v podobé oxidu
kfemicitého nebo kyseliny kiemicité.

Kyselina kifemicita
(kfemene):

Si0, + 2 H,0 - H,Si0,

ika hydrataci oxidu kifemicitého

Kyselina ortokiemicita (nékdy nazyvana tetrahydrokiemicita)
ma pravidelnou prostorové orientovanou strukturu, kde jsou na
kfemiku vézany 4 hydroxylové OH skupiny.

Existuji i jiné hydratované formy oxidu kremicitého (kyselina
metakfemicita), ale kyselina ortokfemicita je z nich nejvyznamnéjsi,
mimo jiné i diky jeji biologické vyuZitelnosti v lidském organismu.
Kiemik se nachdzi ve stejné skupiné prvkd jako uhlik. MiZe vytvaret
podobné slouceniny véetné dlouhych fetézcll s vazbami na kyslik.
Zivot na Zemi je zalozen na uhliku a jeho nepfeberném mnozstvi
organickych forem. Podle nékterych védecko-fantastickych teorii by
mohl existovat nékde ve vesmiru Zivot zalozeny na kfemiku. Mezi
kiemikem a uhlikem vSak existuji nékteré podstatné rozdily, které tyto
teorie nabouravaji. Oxid uhlicity, ktery vydechujeme, je plyn, zatimco
oxid kiemicity pevna latka a fada komplexnich sloucenin zalozena na
uhliku nemtiZe existovat v analogickych formach s kfemikem.

Nicméné i na Zemi je kiemik vyznamnym prvkem, ktery se uplatiiuje
ve vyzivé rostlin a Zivocichd.

Publikace byla vytvorena v ramci Ceské technologické platformy pro potraviny
ve spolupréci s Viyborem pro zdravotni a socilni politiku PK CR a za finanéni podpory
Ministerstva zem&dglstviiCR (dotadni titul 10.E./2016).

Vyznam kremiku
ve stravé

doc. Ing. Jiri Brat, CSc.
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